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Consulte a ultima pagina deste manual para conhecer a lista
completa de Prestadores de servicos de pds-venda designados pela
IKEA e respetivos numeros de telefone nacionais.

O manual do utilizador em formato digital esta disponivel no website
www.ikea.com.

ESPANOL

Consulte la dltima pagina de este manual para ver la lista completa
de proveedores de servicios posventa designados por IKEA y los
numeros de teléfono nacionales correspondientes.

El manual de usuario electrénico esta disponible en www.ikea.com.

EAAHNIKA

Avatpe€te otV teAeutaia oeAida Tou TTapovTog eyxeLpLdiou yla pLa
TIANPN ALOTA TWV ETIAEYHEVWVY TIAPOX WV TEXVLKNG EEUTINPETNONG TNG
IKEA KAl TWV OXETIKWVY TNAEPWVLKWY apLlBpwy o€ kabe xwpa.

To NAEKTPOVLKO €yXELPLELO xpriong elvat stabeotpo otn ltevBuvon
www.ikea.com.

NEDERLANDS

Raadpleeg de laatste pagina van deze gebruiksaanwijzing voor de
volledige lijst met door IKEA benoemde dienstverleners voor service
na de verkoop en de bijpbehorende nationale telefoonnummers.

De elektronische gebruiksaanwijzing is verkrijgbaar op www.ikea.com.
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Informacdes relativas a seguranca

+ Este aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, exceto se sob supervisdo
ou tiverem recebido instrug¢des relativas
a utilizacao do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

+ As criancas devem ser supervisionadas
e impedidas de utilizar o aparelho como
brinquedo.

+ Caso o cabo de alimentacado esteja
danificado, a sua substituicao deve ser
efectuada pelo seu fabricante, pelo servico
de assisténcia técnica ou por um técnico
qualificado, a fim de evitar um acidente.

« AVISO: Assegure-se de que o aparelho

esta desligado antes de substituir a
lampada para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

« AVISO: As partes acessiveis podem ficar

guentes durante a utilizacdo. As criancgas
pequenas devem manter-se afastadas.

* Nao deve utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

* Asuperficie de uma gaveta de
armazenamento pode ficar quente.

+ Durante a utiliza¢do o aparelho fica
guente. Deve ter-se o cuidado de evitar
tocar nos elementos de aquecimento no
interior do forno.

+ Utilize apenas a sonda de temperatura
recomendada para este forno. (Aplicavel a
fornos equipados com a possibilidade de
utilizar uma sonda de temperatura).

Receitas COMUNS .....ccceevierieniiiiieeieeeeeeee 15
Dicas de poupanca de energia........cccceeuuenee. 16
Cuidados e limpeza......cccccceveereervieeneenienienns 16
Resolucdo de problemas.......ccccocveecivvvveennnnne. 19
Questdes ambientaiS......cccccvvvveeeeiiieiireeeeeenn. 19
Especificacdes teCniCas .....cccvvvevceercverveennenns 20
Dados de eficiéncia energética.......ccccceeuen. 20
Garantia IKEA.......c.ooerrieeeteeeee e 21

* O aparelho ndo deve ser instalado atras da
porta de um movel de cozinha, de forma a
evitar o sobreaquecimento.

« AVISO: Os liquidos e outros alimentos

ndo devem ser aquecidos em recipientes
selados, uma vez que podem explodir.

+ Utilize o produto num espago bem
ventilado.

+ Deve ser incorporado na cablagem fixa
um meio de desligar todos os polos, de
acordo com as regras de cablagem.

+ Nao utilize produtos de limpeza fortes e
abrasivos ou raspadores metalicos afiados
para limpar a porta de vidro do forno,
uma vez que podem arranhar a superficie,
podendo resultar no estilhacamento do
vidro.

« O aparelho nao se destina a ser operado
através de um temporizador externo ou
por sistema de controlo remoto separado.

« Nao toque no forno com as maos ou pés
molhados ou humidos.

« A porta do forno ndo deve ser aberta
frequentemente durante o periodo de
cozedura.

* Quando a porta ou gaveta do forno
estiver aberta nao deixe nada sobre ela,
caso contrario pode desequilibrar o seu
aparelho ou partir a porta.

« Se ndo utilizar o aparelho durante muito
tempo, desligue-o da corrente.

* Quando desembalar o forno, certifique-
se de que se encontra intacto. Se estiver
danificado, nao o utilize e contacte o
servico de pds-venda.
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Mantenha sacos de plastico, poliestireno,
pregos e outros materiais de embalagem
fora do alcance das criangas porque sao
nocivos para as criangas.

Quando é ligado pela primeira vez, o forno
pode produzir um odor pungente ou fumo.
Isto ocorre porque o 6leo antiferrugem
do tubo de aquecimento elétrico do forno
€ aquecido e evaporado pela primeira
vez. Trata-se de um fenédmeno normal. Se
isto ocorrer, basta esperar que o cheiro
se dissipe antes de colocar os alimentos
no forno. Recomenda-se a sua utilizacao
pela primeira vez num local aberto ou na
cozinha com o exaustor ligado durante
0,5-1 hora.

Se o forno estiver danificado ou ndao
estiver a funcionar bem, desligue a
alimentacdo elétrica e ndo lhe toque,
devendo contactar profissionais relevantes
para a sua reparagao ou reciclagem.

Sdo utilizados imanes permanentes no
painel de controlo ou nos elementos

de controlo. Podem afetar os implantes
eletrénicos, por exemplo, estimuladores
cardiacos ou bombas de insulina. Os
utilizadores de implantes eletrénicos
devem permanecer a pelo menos 10 cm
de distancia do painel de controlo.

Nao faca nenhumas modifica¢gdes no
aparelho.

Risco de choque elétrico!
+ Nao desligue o aparelho até concluir

a instalacao. Se o aparelho estiver
danificado, desligue imediatamente a
fonte de alimentacao.

Para evitar perigos, as pecas devem ser
reparadas ou substituidas pelo fabricante,
agente de assisténcia técnica ou pessoas
igualmente qualificadas.

A utilizacdo de aparelhos danificados ou
defeituosos é proibida.

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou a vapor para evitar choques
elétricos.

Risco de incéndio!

Ndo guarde artigos na cavidade.

Se houver chama ou fumo na camara,
mantenha a porta do forno fechada

e desligue o forno da corrente ou o
disjuntor na caixa de fusiveis.

Nao coloque em circunstancia alguma
artigos combustiveis, tais como aparas de
papel e aparas de madeira no forno.

Risco de ferimentos!

Nao utilize objetos asperos ou afiados
para limpar o vidro da porta. Se a
superficie do vidro da porta se riscar, o
vidro pode rebentar e causar ferimentos.
As dobradicas da porta do forno movem-
se quando a porta do forno abre ou fecha.
Mantenha as suas maos afastadas das
dobradicas.

Risco de queimaduras!

Mantenha as crian¢as sempre afastadas
deste aparelho.

Nao toque nas superficies interiores,
nos elementos de aquecimento e nas
aberturas de ventilacao do aparelho
quando cozinhar.

Apds cozinhar, para evitar queimaduras,
abra a porta do forno num pequeno
angulo, aguarde que o calor se dissipe e,
em seguida, abra completamente a porta
do forno.

Utilize luvas de forno (luvas resistentes
ao calor) para remover alimentos ou
acessorios da cavidade do forno.

Nao derrame agua fria na cavidade
quente.
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Instrucdes importantes de instalagao

o Conteudo que significa [obrigatério]

+ O funcionamento seguro deste aparelho

apenas pode ser garantido se tiver sido
instalado de acordo com um padrao
profissional, de acordo com estas
instrucdes de instalacdo.

O instalador sera responsavel por
quaisquer danos resultantes de uma
instalacdo incorreta.

Todo o processo de instalacdo necessita de
dois instaladores profissionais. Use luvas
de protecado secas durante a instalacao
para evitar cortes ou choques elétricos.
As frentes das unidades encastradas

e das unidades adjacentes devem ser
resistentes a altas temperaturas (pelo
menos 90 °C e 70 °C, respetivamente).
Utilize uma tomada de 16 A.

® Contetuido que significa [proibido]

Nao instale o aparelho atras de uma porta
decorativa ou da porta de um movel de
cozinha, pois isto pode provocar o seu
sobreaquecimento.

Verifique se o aparelho esta danificado
depois de o desembalar. Nao ligue o
aparelho se este tiver ficado danificado
durante o transporte.

Nao bloqueie a ventilacao do aparelho
nem o espaco entre o armario e o
aparelho.

Tenha bastante cuidado quando mover ou
instalar o aparelho, pois € muito pesado.
Nao levante o aparelho pelo puxador da
porta.

Se o cabo elétrico ou a ficha de
alimentacdo estiverem danificados, pare
imediatamente de utilizar o aparelho, para
evitar incéndios, choques elétricos ou
outros perigos.

& Conteudo que significa [nota]

Tenha muito cuidado ao mover ou instalar
o aparelho para evitar danos no aparelho
ou danos nos armarios.

Antes de colocar o aparelho em
funcionamento, remova todos os
materiais de embalagem e acessérios da
cavidade.

A tomada elétrica deve estar acessivel
para desligar o forno facilmente da
corrente em caso de emergéncia.
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Instalacao
+ Para garantir o funcionamento seguro do
aparelho, este deve ser instalado de acordo
com as instru¢des de instalacdo. Os danos T
provocados pela instalacdo incorreta nao ———1 min.

sdo cobertos pela garantia.

+ Use luvas de protecdo durante a instalacao
para evitar cortar-se nas arestas afiadas.

+ Verifique se o aparelho esta danificado
antes de proceder a instala¢ao. Nao o ligue
se estiver danificado.

* Retire todos os materiais de embalagem e
a pelicula adesiva antes de ligar o aparelho.

+ As dimensdes apresentadas encontram-se
todas em mm.

+ Para desligar o aparelho da corrente caso
necessario ap0s a instalacao, a ficha deve
estar acessivel ou deve ter um interruptor
integrado na cablagem fixa.

+ Em caso de diferencas entre o aparelho e
as imagens neste manual, prevalecera o
aparelho.

AVISO: O aparelho ndo deve ser instalado (N &

atras da porta de um moével de cozinha, de
forma a evitar o sobreaquecimento.

B e | min.
560 mm
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Descricao do Produto

Vista geral

Painel de controlo
Grelha
Lampada

Ventoinha

Suporte de prateleira, amovivel
Posices de prateleira

[=]
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Utilizar os acessorios

Acessérios incluidos
O seu aparelho é fornecido com os seguintes acessorios.

/L A\ ﬁ b { ‘@
[ =\ 7, Q
Vs N\ 7 N
/[ n v, N\
s 2
Grelha Tabuleiro para cozedura
Utilize para cozinhar alimentos ou como Utilize para cozer qualquer tipo de pao ou
suporte para tachos, formas de bolo e de produtos de pastelaria e também para
outros utensilios de cozinha indicados para fazer assados, peixe em papelote, etc.
o forno.

+ Também pode colocar o tabuleiro por baixo da grelha para recolher os liquidos da cozedura.

* Os acessorios podem deformar-se quando aquecem. Isto ndo afeta a sua funcdo. Assim
que arrefecem, regressam a forma original.

+ Utilize apenas acessorios originais. Estes foram especialmente concebidos para o seu
eletrodoméstico.

Insercdo de acessérios

A cavidade tem cinco niveis de calhas-guia, numeradas de baixo para cima. Os acessorios
podem ser puxados para fora aproximadamente até meio sem inclinar.

Notas:
1. Certifique-se de que insere sempre 0s acessoérios na cavidade na dire¢do correta.
2. Insira sempre os acessorios totalmente na cavidade para ndo tocarem na porta.
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Funcao de bloqueio de acessorios
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A func¢ao de bloqueio foi concebida para os acessorios ndo se inclinarem quando sao
puxados para fora. Os acessorios podem ser puxados para fora até meio, até encaixarem.
Deve inserir corretamente os acessérios na cavidade para garantir a prote¢ao adequada da

inclinacao.

* Quando inserir a grelha, faca-o na direcdo correta, conforme ilustrado nas figuras i} e

abaixo.

* Quando inserir o tabuleiro para cozedura, certifique-se de que o faz na direcao correta,

conforme ilustrado nas figuras [[J] e I abaixo.

a

Ay,

J

/|
|

I

UL
=

N W~ Ol

[
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&




PORTUGUES

Painel de controlo

1"

20 50

1007 760 f
g0 200 - 150

Kl Bot3o de selecdo do modo
A Manipulo do temporizador

Modos de funcionamento
Pode utilizar o botdo de selecdo do modo para selecionar um dos seguintes modos de

funcionamento.

[} Botdo da temperatura
I Indicador de aquecimento

Grelhador duplo

Modo Faixa de Descricao
temperatura
@ - Para desligar o forno.
Desligar
Para ligar a lampada na cavidade e manter os
@ elementos de aquecimento desligados. Dica: Este
- modo pode ser selecionado para colocar o ciclo
LAmpada de cozedura atual em pausa ou antes de limpar a
cavidade.
Para descongelar alimentos ou arrefecer mais
depressa alimentos cozinhados, utilizando apenas
a ventoinha. Também é possivel utilizar este modo
. ) para secar fruta, lequmes ou ervas aromaticas.
Descongelacao Nota: Os elementos de aquecimento estdo sempre
desligados neste modo.
—— Para assar carne de aves, peixe e pegas de
'{?' carne maiores. O elemento de aquecimento
Grelhador duol 50-250 °C e a ventoinha sao ligados e desligados
refnador dupio + alternadamente. A ventoinha faz circular o ar
Ventoinha guente a volta da comida.
@ Para grelhar alimentos planos, tais como bifes,
50-250 °C salsichas e torradas. Toda a area por baixo dos

elementos de aquecimento aquece.
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Modo Faixa de Descricao
temperatura
A Para grelhar bifes ou salsichas em pequenas
50-250 °C quantidades. A area central por baixo do elemento
Calor radiante de aquecimento aquece.
AV Para cozer e assar em até dois niveis. A ventoinha
c . 4 50-250 °C distribui uniformemente o calor dos elementos de
onvenciona aquecimento a volta da cavidade.
Ventoinha
Para uma cozedura e assadura tradicional num
50-250 °C nivel. Adequado especialmente para bolos com
Convencional cobertura himida.
Util para aloirar a base do prato. Este modo
o também é indicado para cozinhar lentamente
50-250 °C . .
Fundo ou para acabar de cozinhar pratos com muitos
un liquidos ou molho concentrado.

Primeira utilizacao

Antes de utilizar o aparelho para cozinhar
pela primeira vez, é necessario limpar a
cavidade e os acessorios.

(1) Retire todos os adesivos, pelicula de
protecao da superficie e pecas de
prote¢do de transporte.

(2) Retire todos os acessoérios da cavidade.

(3) Limpe bem os acessoérios e as calhas-guia
com agua e detergente e um pano ou
uma escova macia.

(4) Certifique-se de que a cavidade nao
contém restos da embalagem, tais como
bolas de poliestireno ou bocados de
madeira, que podem representar risco de
incéndio.

(5) Limpe as superficies lisas na cavidade e na
porta com um pano macio humedecido.

(6) Para eliminar odores tipicos de um forno
novo, aqueca-o vazio e com a porta do
forno fechada, utilize as defini¢des a
sequir.

Modo Temperatura Tempo

250 °C 60 minutos

5

(7) Ventile bem a cozinha quando o forno
aquecer pela primeira vez. Mantenha
criangas e animais de estimacao longe
da cozinha durante este periodo. Feche a
porta de divisbes contiguas.
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Funcionamento

Iniciar um ciclo de cozedura

Siga os passos seguintes para iniciar um
ciclo de cozedura.

Passo 1: Selecionar o modo de cozedura

Para selecionar um modo de cozedura, rode
o botdo de selecdo do modo até apontar
para o simbolo do modo de cozedura

pretendido.
© 4
g — &
© \\ ” | |
0O ©

Passo 2: Selecionar a temperatura de
aquecimento

O botdo da temperatura pode ser

utilizado para selecionar uma temperatura
de aquecimento entre 50 e 250 °C.

Para selecionar uma temperatura de
aquecimento, rode o botdo da temperatura
até apontar para a temperatura de
aquecimento pretendida.

Passo 3: Definir o tempo

Esta opgao ndo interrompe nem inicia a
cozedura, mas permite utilizar o contador de
minutos quer quando uma funcgdo esta ativa,
qguer quando o forno esta desligado.

O botdo do temporizador pode ser utilizado
para selecionar um tempo de cozedura entre
1 e 120 minutos. Para definir o tempo, rode

o botdo do temporizador até apontar para o
valor do tempo de cozedura pretendido.

13

Sugestoes:

« Alampada na cavidade esta sempre ligada
durante a cozedura ou a descongelagao.

* Os elementos de aquecimento ligam-se
e desligam-se durante a cozedura para
manter a temperatura de aquecimento.

* Quando os elementos de aquecimento
estdo ligados, o indicador de aquecimento
acende-se. Quando os elementos de
aquecimento estao desligados, o indicador
de aquecimento esta apagado.

« E possivel desligar os elementos de
aquecimento durante a cozedura, rodando
o botdo da temperatura para a posi¢ao
original.

 Se for necessario pré-aquecer o forno,
aguarde até o indicador de aquecimento
se apagar e, em seguida, coloque a
comida no forno.

« E possivel mudar as defini¢des durante
a cozedura, rodando os botdes no painel
de controlo. As altera¢des sdo aplicadas
imediatamente.

* Pode colocar o ciclo de cozedura em
pausa, rodando o botdo de selecao do
modo para apontar para (8J. Para retomar
o ciclo de cozedura, rode o botdo de
selecdo do Modo para a posi¢ao anterior.

Terminar um ciclo de cozedura

+ Para terminar mais cedo um ciclo de
cozedura, rode o botdo de selecdo do
modo até apontar para (0],

« Quando terminar de utilizar o forno, nao
se esqueca de desliga-lo, rodando o botao
de sele¢do do modo até apontar para (0.

 Para evitar que o forno seja ligado
acidentalmente por qualquer pessoa,
incluindo criancas, certifique-se de
desligar o forno da corrente.
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Que tipo de utensilios
de cozinha podem ser
utilizados?

Pode ser utilizado qualquer utensilio de cozinha e recipiente
resistente ao calor. Nao é recomendado utilizar papel de
aluminio em contacto direto com a comida, especialmente
quando for acida.

Certifique-se de que o recipiente e a tampa estao bem fechados.

Como utilizar a funcao
de grelhar?

Pré-aqueca o forno durante 5 minutos e coloque a comida no
nivel indicado neste manual.

Feche a porta do forno quando utilizar qualquer modo de
grelhar. Ndo utilize o forno com a porta aberta, exceto para
colocar/retirar/verificar a comida.

Como manter o forno
limpo ao grelhar?

Utilize o tabuleiro com 2 litros de agua no nivel 1. Praticamente
todos os liquidos que pingarem da comida colocada na grelha
serdo recolhidos pelo tabuleiro.

Os elementos de
aquecimento ligam-se
e desligam-se ao longo
do tempo em todos os
modos de grelhar.

Isto é normal e depende da definicdo da temperatura.

Como calcular as
definicdes do forno,
guando o peso de um
assado ndo é indicado
numa receita?

Escolha as defini¢bes ao lado do peso do assado e ajuste o
tempo ligeiramente. Utilize um termdmetro de cozinha para
medir a temperatura no interior da carne.

Insira cuidadosamente o termdmetro na carne, seguindo as
instrucdes do fabricante.

Confirme se a ponta do termdmetro esta colocada no meio da
parte mais grossa da carne e ndo perto de um 0sso ou buraco.

O que acontece se
pingar liquido de
alimentos para o forno
durante o processo de
cozedura?

O liquido fervera e aparecera vapor, que é um processo fisico
normal. Tenha cuidado porque o vapor é quente. Para mais
informacao, consulte também "Condensac¢do da dgua durante a
cozedura".

Se o liquido contiver alcool, o processo de fervura é mais rapido,
podendo produzir chamas na cavidade. Certifique-se de que a
porta do forno esta fechada durante estes tipos de processos.
Monitorize atentamente o processo de cozedura.

Abra a porta com muito cuidado e apenas se necessario.
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Receitas comuns

15

Bolo Forma Nivel | Modo Temperatura | Tempo em
em °C min:s
P3o de 16 (simples) Caixa 2 Convencional | 170 50:00
em forma quadrada com
ventoinha
Pao de |6 (simples) Caixa 1 Convencional | 140 70:00
em forma quadrada
Pao de 16 com frutos | Forma 1 Convencional | 150 50:00
em forma redonda redonda com
ventoinha
Pao de 16 com frutos | Tabuleiro 1 Convencional | 140 70:00
em tabuleiro
Muffins de brioche Formade |2 Convencional | 220 p.h.t.: 19:00
de passas (bolo de muffins b.t.: 11:00
fermento)
Gugelhupf (com Tabuleiro 1 Convencional | 150 p.h.t.: 11:00
fermento) b.t.: 60:00
Muffins Formade |1 Convencional | 160 p.h.t.: 8:30
muffins b.t.: 30:00
Muffins Formade |1 Convencional | 150 p.h.t.: 8:30
muffins com b.t.: 30:00
ventoinha
Bolo de maga num Tabuleiro 1 Convencional | 160 p.h.t.: 10:00
tabuleiro com b.t.: 42:30
ventoinha
Pdo de |6 de agua Formade |1 Convencional | 160 p.h.t.: 9:30
(6 ovos) mola b.t.: 41:00
Pao de 16 de agua Formade |1 Convencional | 160 p.h.t.: 9:00
(4 ovos) mola b.t.: 26:00
Bolo de maca num | Tabuleiro 2 Convencional | 150 p.h.t.: 8:00
tabuleiro com b.t.: 42:00
ventoinha

Nota: Na tabela acima, "p.h.t." é o tempo de pré-aquecimento e "b.t." € o tempo de cozedura.
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Dicas de poupanca de energia

* Retire todos os acessorios que ndo sejam
necessarios durante a cozedura.

+ Evite abrir a porta enquanto isso.

+ Se for necessario abrir a porta
durante a cozedura, defina o modo de
funcionamento para Lampada () (sem
mudar a temperatura definida).

+ Se utilizar um modo de cozedura sem
ventoinha, reduza a temperatura de
aquecimento para 50 °C, 5 a 10 minutos
antes do fim do ciclo de cozedura. Isto ira
permitir-lhe utilizar o calor da cavidade
para terminar o processo de cozedura.

* Sempre que possivel, utilize um modo de
cozedura por convecc¢ao. Este permitira
reduzir a temperatura de aquecimento
20 a 30 °C.

* Num modo de cozedura por convecgao,
pode cozinhar comida em mais de um
nivel ao mesmo tempo.

+ Se ndo for possivel cozinhar pratos
diferentes ao mesmo tempo, pode

Cuidados e limpeza

Notas sobre a limpeza

16

cozinha-los um a seguir ao outro para
utilizar o forno pré-aquecido.

Nao pré-aqueca o forno vazio, exceto se
necessario.

Se for necessario pré-aquecer o forno,
coloque a comida no forno assim que a
temperatura selecionada for atingida.

O indicador de aquecimento desliga-se
assim que a temperatura selecionada é
atingida.

Nao utilize material refletor, como papel
de aluminio, para cobrir o fundo da
cavidade.

Utilize o temporizador e/ou um
termdémetro de cozinha, sempre que
possivel.

Utilize louca para o forno escura, mate
e leve. Nao utilize acessorios pesados
com superficies brilhantes, tais como os
fabricados em aco inoxidavel ou aluminio.

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com dgua morna e
um detergente neutro.
Agentes de
limpeza Utilize uma solucdo de limpeza para limpar superficies metalicas.
Limpe as manchas com um detergente neutro.
Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumula¢do de gordura ou de
outros residuos de alimentos pode provocar incéndio.
oo A humidade pode condensar-se no forno ou nos painéis de vidro da porta.
Uso diario . - . :
Para reduzir a condensacdo, deixe o forno trabalhar durante 10 minutos
antes de cozinhar.
Nao guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a
cavidade com um pano macio apos cada utilizagao.
Limpe todos os acessorios apds cada utilizacdo e deixe-os secar. Utilize
um pano macio com agua morna e um detergente suave. N3o lave os
- acessoOrios em maquina de lavar louca.
Acessorios
Ndo limpe os acessorios antiaderentes com produtos de limpeza abrasivos
ou objetos afiados.
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Aviso - Risco de ferimentos!

Certifique-se de que o forno esta frio
antes de realizar as seguintes operacgdes.
Desligue o aparelho da alimentacdo
elétrica antes de comecar.

Use luvas de protecdo.

Retirar a porta

Para retirar a porta para a limpeza, siga os
passos seguintes:

1.
2.

Abra completamente a porta.
Dobre as duas alavancas de bloqueio a
esquerda e a direita.

3. Feche a porta o maximo possivel.
4.

Com as duas maos, segure os lados
esquerdo e direito da porta e puxe a porta
para cima e para fora.
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Reinstalar a porta

1.

2.

Insira as duas dobradicas da porta nos
orificios do painel frontal.

Abra completamente a porta. Nota: A
porta nao abre completamente se as
dobradicas ndo estiverem nas posicdes
corretas.

. Dobre para fechar as duas alavancas de

bloqueio a esquerda e a direita.

. Tente fechar a porta e confirme se esta

alinhada com o painel de controlo. Se nao
estiver, repita os passos acima.
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Retirar e reinstalar a tampa superior da
porta

Pode retirar a tampa superior da porta e
desmontar a porta para limpar as diferentes
partes da mesma.

1. Pressione os dois clipes de retencdo
em simultaneo, sem soltar, conforme
ilustrado no diagrama seqguinte.

2. Retire a tampa superior da porta,
levantando-a.

3. Desmonte a porta, limpe as diferentes
partes e monte-a novamente.

4. Para voltar a instalar a tampa superior
da porta, empurre-a contra a porta até
encaixar no lugar.

R

I

Importante!
Nunca tente retirar a tampa superior da
porta e desmontar a porta sem tirar primeiro
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a porta. Caso contrario, podera danificar a
porta ou ferir-se.

Substituir a lampada do forno

Importante!

+ Ndo mexa em lampadas novas sem
luvas, pois as impressdes digitais podem
danifica-las.

» Nao utilize o forno até reinstalar a
cobertura da lampada.

O seu forno esta equipado com uma

lampada instalada na cavidade. Siga estes

passos para substituir uma lampada partida:

1. Desligue o forno da fonte de alimentacao.
Aguarde até arrefecer completamente.

2. Ponha uma toalha no fundo da cavidade
para evitar danos.

3. Retire a cobertura da lampada, rodando-a
no sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio.

4. Retire a lampada usada, puxando-a para
fora. Nota: Ndo a rode.

¥

5. Insira uma ldmpada nova (consulte a nota
abaixo para saber o tipo de Idmpada de
correto). Confirme se os pinos da lampada
estdo na posi¢do correta e empurre a
lampada firmemente.

6. Reinstale a cobertura da lampada.

7. Retire a toalha da cavidade e ligue
novamente o forno a fonte de alimentacado.

Notas:

« Utilize apenas lampadas de halogénio
T300 °C de 25 W/230 V, tipo G9.

+ Aldmpada utilizada no produto foi
especificamente concebida para
eletrodomésticos e ndo é adequada para
a iluminacdo geral de divisbes da casa.

+ Aslampadas e coberturas de lampadas
encontram-se disponiveis N0 N0sso servi¢o
de pdés-venda.
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Resolucao de problemas
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Problema Causa possivel Solugao possivel
O forno nao Problema no Verifique o disjuntor na caixa de fusiveis.
funciona. fusivel

Corte de energia

Verifique se a luz da cozinha ou os restantes
eletrodomeésticos de cozinha estao a funcionar.

Os botoes
soltaram-se
acidentalmente.

Os botdes cairam
do suporte no
painel de controlo.

Os botdes podem ser removidos. Basta colocar os
botdes novamente no respetivo suporte no painel
de controlo e empurra-los para que se encaixem e
possam ser rodados como habitualmente.

Ja ndo é possivel
rodar facilmente
os botoes.

Ha sujidade por

baixo dos botdes.

Os botdes podem ser removidos. Para soltar os
botdes, simplesmente retire-os dos suportes.
Alternativamente, prima a extremidade exterior
dos botdes para os inclinar e apanhar facilmente.
Limpe cuidadosamente os botées usando um pano
e agua com sabdo. Seque com um pano macio.
Nao utilize qualquer material afiado ou abrasivo.
Nao molhe nem lave na maquina de lavar louca.
Nao retire os botées com demasiada frequéncia
para que o suporte permaneca estavel.

A ventoinha nao funciona
continuamente no modo de cozedura
por convecc¢ao.

Esta € uma opera¢ao normal devido a melhor
distribuicao de calor possivel e ao melhor
desempenho possivel do forno.

A ventoinha continua a funcionar,
apesar de o ciclo de cozedura ja ter
terminado.

A ventoinha de refrigeracdo continua a funcionar,
para evitar condi¢des de humidade elevada

na cavidade e arrefecer o forno para sua
comodidade. A ventoinha de refrigeracdo desliga-
se automaticamente.

A comida esta mal cozinhada, apesar
de ter regulado o tempo de acordo
com a receita.

Confirme se definiu a temperatura corretamente.
Verifique se colocou demasiada comida no forno.
Verifigue novamente a receita.

Tostagem irregular

Confirme se definiu a temperatura corretamente.
Confirme se colocou a comida no forno no nivel certo.
Confirme se utilizou uma louca correta para o
forno. Experimente utilizar louga para o forno
escura, mate e leve.

A lampada ndo acende.

A ldmpada ndo esta boa e precisa de ser substituida.

Questoes ambientais

Recicle todos os materiais com o simbolo

{s. Coloque a embalagem em contentores
adequados para a sua reciclagem. Ajude

a proteger o ambiente e a saude humana
reciclando os residuos de aparelhos elétricos

e eletrénicos. Nao elimine aparelhos
marcados com o simbolo ¥ juntamente com
residuos domésticos. Entrégue o produto no
seu centro de reciclagem local ou contacte a
sua Camara Municipal.




PORTUGUES

Especificacdes técnicas
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Largura 503 mm
Dimensdes (interior) Altura 365 mm
Profundidade 392 mm
Area do tabuleiro para cozedura 1191 cm’
Elemento de aquecimento superior 2200 W
Elemento de aquecimento inferior 1000 W
Grelha 2250 W
Classificacdo total 2300 W
Tensdo nominal 220-240 V~
Frequéncia nominal 50-60 Hz
Numero de modos de cozedura 7

Dados de eficiéncia energética

Informacao sobre o produto e ficha de informacao do produto*

Nome do fabricante IKEA
STENABY 40600062
Identificacdo do modelo STENABY 00600059
STENABY 00600281
indice de eficiéncia energética 95,7
Classe de eficiéncia energética A
Consumo de energia com uma carga padrao, 1,10 kWh
modo convencional
Consumo de energia com uma carga normal, 0,81 kWh
modo forcado por ventoinha
NUmero de cavidades 1
Fonte de calor Eletricidade
Volume da cavidade 72 L
Tipo de forno Forno de encastrar
Peso liquido 32,8 kg

2477-2017, Anexos A e B.

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos da UE 65/2014 e 66/2014.
Para a Republica da Bielorrussia, em conformidade com o STB 2478-2017, Anexo G; STB

A classe de eficiéncia energética nao é aplicavel para a Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos eletrodomésticos para cozinhar - Parte 1: Gamas, fornos, fornos a
vapor e grelhadores - Métodos de medicao do desempenho.
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Garantia IKEA

Durante quanto tempo é valida a garantia
IKEA?

Esta garantia é valida durante 5 anos a contar da
data de compra original do seu eletrodoméstico
na loja IKEA. A fatura ou taldo de compra original
€ necessario como prova de compra. Os trabalhos
realizados ao abrigo da garantia ndo prologam o
periodo de garantia do aparelho.

Quem ira realizar o servigo de assisténcia?

O prestador de servicos da IKEA ira prestar o servico
através da sua propria rede de assisténcia ou de um
parceiro de assisténcia autorizado.

O que é que esta garantia cobre?

A garantia cobre as avarias do eletrodoméstico
causadas por eventuais defeitos de fabrico ou de
material, que se verifiquem a partir da data de
compra na IKEA. Esta garantia aplica-se apenas a
um uso doméstico. As exce¢8es estao especificadas
no paragrafo "O que é que esta garantia nao
cobre?". Dentro do periodo de garantia, os custos
para resolver a avaria, nomeadamente reparacoes,
pecas e componentes, mao de obra e deslocagao
estdo cobertos, desde que o eletrodoméstico
esteja acessivel para ser reparado sem que sejam
necessarios gastos especiais. Nestas condi¢des

sdo aplicaveis as orientacdes da UE (DIRETIVA (UE)
2019/771) e respetivos regulamentos locais. As pecas
substituidas passarao a ser propriedade da IKEA.

O que fara a IKEA para corrigir o
problema?

O prestador de servicos designado pela IKEA ird
examinar o produto e decidir, a seu critério exclusivo,
se este estd, ou ndo, coberto pela garantia. Se
considerar que esta coberto, o prestador de servicos
da IKEA ou seu parceiro autorizado, através das suas
proprias operac¢des de assisténcia, procederdo, ou
ndo, a seu critério exclusivo, a reparagao do produto
defeituoso ou sua substitui¢do por um produto igual
ou comparavel.

O que é que esta garantia nao cobre?

* O desgaste e deterioragdo normais.

* Danos deliberados ou negligentes, danos
provocados pelo ndo cumprimento das instrucées
de utilizagdo, instalacdo incorreta ou ligacdo a
uma voltagem incorreta, danos causados por
uma reacao quimica ou eletroquimica, oxidacao,
corrosdo ou danos causados pela agua, incluindo,
mas sem limitar, os danos causados por excesso
de calcario na dgua fornecida, danos provocados
por condi¢bes ambientais anormais.

* Consumiveis, incluindo pilhas e lampadas.
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* Pecas nao funcionais e decorativas que ndo afetam
a utilizacdo normal do eletrodoméstico, incluindo
riscos e possiveis diferencas de cor.

* Danos acidentais causados por objetos estranhos
ou substancias e pela limpeza ou desobstrucdo
de filtros, sistemas de drenagem ou gavetas de
detergente.

* Danos causados nas seguintes pecas: vidro
ceramico, acessorios, cestos de loica e talheres,
tubos de alimentacao e drenagem, vedantes,
lampadas e coberturas de lampadas, visores,
botdes, revestimentos e partes de revestimentos
protetores. A menos que seja possivel demonstrar
que tais danos foram provocados por defeitos de
fabrico.

* (Casos em que ndo tenha sido detetada qualquer
avaria durante uma visita do técnico.

* Reparacdes nao efetuadas pelos nossos
prestadores de servi¢o e/ou por um agente
autorizado ou quando ndo tenham sido usadas
pecas originais.

* Reparacdes provocadas por uma instalacdo
incorreta ou que ndo cumpra as especificacdes de
instalacao.

* Utilizacao do equipamento num ambiente nao
doméstico, isto &, profissional.

* Danos de transporte. Se o cliente transportar
o produto para casa ou para qualquer outro
endereco, a IKEA ndo podera ser responsabilizada
por eventuais danos que possam ocorrer durante
o transporte. No entanto, se a IKEA efetuar a
entrega do produto na morada do cliente, os
eventuais danos provocados durante essa entrega
serao abrangidos pela garantia IKEA.

* Gastos na realizacao da instalacdo inicial
do equipamento IKEA. No entanto, se um
prestador de servicos IKEA ou um agente de
servigos autorizado efectuar a reparacao ou a
substituicao do equipamento ao abrigo desta
garantia, o prestador de servi¢os ou o seu agente
autorizado reinstalardo o equipamento reparado
ou instalardo o equipamento de substitui¢do, se
necessario.

Estas restri¢des ndo sao aplicaveis a trabalhos sem

quaisquer avarias levados a cabo por um especialista

qualificado com pecas originais, a fim de adaptar

o eletrodoméstico as especificacdes técnicas de

seguranca de outro pais da UE.

Como se aplica a legislacao nacional?

A garantia IKEA concede-lhe direitos legais
especificos, que cobrem ou excedem todas as
normativas legais nacionais. No entanto, estas
condic¢des ndo limitam, de forma alguma, os direitos
do consumidor descritos na legislacdo nacional.
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Area de validade

Para os eletrodomésticos adquiridos num pais da UE

e transportados para outro pais da UE, os servi¢os

serao prestados de acordo com as condi¢des de

garantia normais no novo pais.

A obrigac¢do de prestar servigos abrangidos pela

garantia existe apenas se o eletrodoméstico estiver

instalado em conformidade com:

- as especificagdes técnicas do pais onde a
reclamagdo de garantia é feita;

- as Instrucdes de Instalacao e a Informacao de
Seguranga do Manual do Utilizador.

Servico POS-VENDA especifico para
eletrodomésticos IKEA

Nao hesite em contactar o Prestador de servicos pds-

venda designado pela IKEA para:

* fazer um pedido de assisténcia ao abrigo desta
garantia;

* solicitar esclarecimentos sobre a instala¢ao do
eletrodoméstico IKEA numa cozinha IKEA;

* solicitar um esclarecimento relativo as
funcionalidades dos equipamentos IKEA.

Para garantir que lhe proporcionamos a melhor

assisténcia, por favor, antes de contactar connosco

leia atentamente as Instrucdes de Instalagdo e/ou o

Livro de Instrugdes de utilizagao.

Como contactar-nos, se necessitar do
NoOsso servigo?

Pode encontrar os nimeros de

telefone dos fornecedores de

[T servi¢os pos-venda designados
pela IKEA no final deste
manual.

IKEA

@ Para lhe prestarmos um servi¢o mais rapido,

recomendamos que utilize os nimeros de
telefone especificos indicados neste manual.
Consulte sempre os nimeros listados no
manual do utilizador do eletrodoméstico
especifico que necessite de assisténcia. Nao
se esqueca de indicar o nimero de artigo de
8 digitos e o numero de série de 22 digitos
indicados na placa de poténcia do seu
aparelho.

@ GUARDE A FATURA OU TALAO DE COMPRA!

E a sua prova de compra e sera necessaria para
aplicar e validar a garantia. A fatura ou taldo de
compra indica igualmente o nome e o numero
de artigo (codigo de 8 digitos) IKEA de cada
equipamento que adquiriu.
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Necessita de ajuda adicional?

Para quaisquer esclarecimentos adicionais ndo
relacionados com Pés-Venda sobre os seus
equipamentos, por favor, contacte o callcenter da
sua loja IKEA. Recomendamos que leia atentamente
a documentacdo do equipamento antes de nos
contactar.
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Informacién de seguridad

+ Este electrodoméstico no esta disefiado
para ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con capacidad fisica, sensorial o
mental reducida, o con experiencia o
conocimientos insuficientes, a menos
gue estén bajo supervision o hayan sido
instruidos en el uso seguro del aparato
por una persona responsable de su
seguridad.

+ Debe vigilarse que los nifios no jueguen
con el aparato.

+ Siel cable de alimentacién presenta algun
dafio, para evitar riesgos, debera ser el
fabricante, su servicio técnico autorizado
o un profesional cualificado quien lo
cambie.

+ ADVERTENCIA: Asegurese de que

el aparato esté desconectado antes de
cambiar la ldampara para evitar una posible
descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: Hay piezas accesibles

gue se pueden calentar durante el uso.
Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato.

* No debe utilizarse un limpiador a vapor.

* La superficie del cajéon puede calentarse
mucho.

+ Este aparato se calienta durante su uso.
Hay que tener cuidado de no tocar las
resistencias que se encuentran en el
interior del horno.

+ Utilice Unicamente el sensor de
temperatura recomendado para este
horno. (Aplicable a hornos que dispongan
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de la posibilidad de utilizar un sensor de
temperatura)

« El aparato no debe instalarse tras una
puerta de mueble de cocina para evitar el
sobrecalentamiento.

« ADVERTENCIA: Los liquidos y otros

tipos de alimentos no deben calentarse
en contenedores cerrados ya que podrian
explotar.

« Utilice el producto en un entorno bien
ventilado.

* Debe incorporarse un medio de
desconexion de todos los polos en el
cableado fijo, conforme a la normativa
sobre cableado.

* No utilice limpiadores abrasivos duros ni
raspadores de metal afilados para limpiar
la puerta de cristal del horno ya que
pueden rayar la superficie, lo que podria
resultar en la rotura del cristal.

+ Este aparato no esta disefiado para que
funcione por medio de un temporizador
externo o de un sistema independiente de
control a distancia.

* No toque el horno con las manos o los
pies mojados o humedos.

* la puerta del horno no debe abrirse a
menudo durante el cocinado.

* No deje nada sobre la puerta o el cajon
del horno cuando estén abiertos, ya que
podria desequilibrar el aparato o romper
la puerta.

« Desenchufe el aparato si no va a utilizarlo
durante un periodo prolongado de
tiempo.
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Cuando desembale el horno, asegurese de
gue esta intacto. Si presenta dafios, no lo
use y péngase en contacto con el servicio
posventa.

Mantenga las bolsas de plastico, el
poliestireno, los clavos y demas material
de embalaje fuera del alcance de los nifios,
ya que podria ser peligroso para ellos.
Cuando se enciende el horno por

primera vez, puede producir un olor acre
o humo. Esto se debe a que el aceite
antioxidante de la resistencia eléctrica se
evapora al calentarse por primera vez.

Es un fendmeno a normal. Si sucede,
simplemente espere a que se disipe el olor
antes de introducir alimentos en el horno.
Se recomienda utilizarlo por primera vez
en un lugar abierto o en la cocina con

la campana extractora conectada entre
media hora y una hora.

Si el horno esta dafiado o no funciona
correctamente, desconecte la corriente,

no lo toque y pdngase en contacto con un
profesional para su reparacion o sustitucion.
En el panel de control o en los

elementos de control se utilizan imanes
permanentes. Estos podrian afectar a los
implantes electronicos, como marcapasos
o0 bombas de insulina. Quienes utilicen
implantes electronicos deben mantener
una distancia de al menos 10 cm con el
panel de control.

* No realice ninguna modificacion en el

aparato.

iRiesgo de descarga eléctrica!
* No enchufe el aparato hasta que se haya

completado la instalacién. Si el aparato
esta daflado, desconecte inmediatamente
la alimentacion de corriente.

Para evitar riesgos, las piezas deben

ser reparadas o reemplazadas por el
fabricante, sus agentes de servicio técnico
o personal con una cualificacion similar.
Esta prohibido utilizar aparatos dafiados o
defectuosos.

No utilice limpiadores a presién o de
vapor para evitar el riesgo de descargas
eléctricas.
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iRiesgo de incendio!

No guarde utensilios en la cavidad.

Si hay una llama abierta o humo en el
interior del horno, mantenga cerrada la
puerta y desenchufelo o desconecte el
interruptor en la caja de fusibles.

Bajo ninguna circunstancia coloque dentro
del horno elementos combustibles o
inflamables, como restos de papel, virutas
de madera, etc.

iRiesgo de lesiones!

No utilice objetos asperos ni afilados
para limpiar el cristal de la puerta. Si

la superficie de cristal se raya, cabe la
posibilidad de que el cristal estalle y
produzca lesiones personales.

Las bisagras de la puerta del horno se
mueven cuando esta se abre o se cierra.
Mantenga las manos alejadas de las
bisagras.

iRiesgo de quemaduras!

Mantenga a los nifios alejados del aparato
en todo momento.

No toque las superficies interiores, las
resistencias ni los orificios de ventilacién
del aparato mientras esté cocinando.
Después del cocinado, para evitar
gquemaduras, abra un poco la puerta del
horno, espere a que se disipe el calory
entonces abrala completamente.

Utilice guantes para horno (resistentes
al calor) para retirar la comida o los
accesorios de la cavidad del horno.

No vierta agua fria en el compartimento
caliente.
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Instrucciones de instalaciéon importantes

o Obligatorio

Solo puede garantizarse el funcionamiento
seguro de este aparato si ha sido instalado
a nivel profesional siguiendo estas
instrucciones de instalacién.

El instalador sera responsable de cualquier
dafio resultante de una instalacién
incorrecta.

Para el proceso completo de instalaciéon
son necesarios dos instaladores
profesionales. Durante la instalacion,
utilice guantes de proteccion para evitar
arafiazos o descargas eléctricas.

Los frontales de los muebles en que esta
empotrado y los adyacentes deben resistir
temperaturas elevadas (un minimo de

90 °Cy 70 °C, respectivamente).

Utilice una toma de 16 A.

Q) Prohibido

No instale el aparato detras de una
puerta decorativa o la puerta de un
mueble de cocina, ya que podria causar el
sobrecalentamiento del aparato.
Compruebe que el aparato no presente
dafios después de desembalarlo. No
conecte el aparato si ha resultado dafiado
durante el transporte.

No bloquee los orificios de ventilacion del
aparato ni el hueco entre el muebley el
dispositivo.

Extreme la precaucion cuando mueva o
instale el aparato, ya que es muy pesado.
No lo levante por el tirador de la puerta.
Si el cable de alimentacion o el enchufe
estan dafiados, deje de utilizar el aparato
inmediatamente para evitar incendios,
descargas eléctricas u otros riesgos.

25

& Advertencia
+ Tenga mucho cuidado al mover o instalar

el aparato para evitar dafios en el mismo
o en los muebles.

* Antes de poner en marcha el aparato,

retire todos los materiales de embalaje y
accesorios del interior de la cavidad.
Debe poder accederse facilmente

a la toma de corriente para poder
desconectarla en caso de emergencia.
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Instalacion

+ Este aparato debe instalarse correctamente,
siguiendo las instrucciones de instalacion,
para garantizar su funcionamiento seguro.
Los dafios causados por la instalacién
incorrecta no estan cubiertos por la garantia.

+ Utilice guantes de proteccidon mientras
esta realizando la instalacion para evitar
cortarse con los bordes afilados.

* Antes de la instalacion, compruebe si el
aparato presenta dafios. No lo conecte si
esta dafado.

* Retire todo el material de embalaje y la pelicula
adhesiva antes de encender el aparato.

+ Las dimensiones que se proporcionan estan
en mm.

+ Para poder desconectar el aparato del
suministro eléctrico si fuese necesario
después de la instalacién, debe poder
accederse al enchufe o incorporar un
interruptor en el cableado fijo.

+ En caso de observar diferencias entre el
aparato y las imagenes de este manual,
prevalecera el producto real.

ADVERTENCIA: El aparato no debe

instalarse tras una puerta de mueble de
cocina para evitar el sobrecalentamiento.

26

min.
560 mm
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Descripcion del producto

Descripcién general

Panel de control
Grill
Lampara

Ventilador

Soportes para las bandejas,
extraibles

Posiciones de las bandejas

[=]
o o g~ Ju g
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Uso de los accesorios

Accesorios incluidos
Su aparato incluye los siguientes accesorios.

v v S
Rejilla metalica Bandeja para hornear
Se utiliza para el cocinado de alimentos o Se utiliza para cocinar todo tipo de
como soporte para recipientes , moldes productos de panaderia y pasteleria, asi
y demas utensilios de cocina aptos para como para hacer asados, pescado en
horno. papillote, etc.

+ También puede colocar la bandeja de horneado debajo de la rejilla metalica para recoger
los jugos del cocinado.

* Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Esto no afecta a su
funcionamiento. Recobraran su forma original una vez que se hayan enfriado.

+ Utilice unicamente accesorios originales. Estos estan disefiados especificamente para su
aparato.

Colocacion de los accesorios

La cavidad interior tiene guias en cinco niveles, que estan numerados de abajo a arriba. Los
accesorios pueden sacarse aproximadamente hasta la mitad sin que se vuelquen.
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Notas:
1. Asegurese de introducir siempre los accesorios en la cavidad en el sentido correcto.
2. Introduzca completamente los accesorios en la cavidad de modo que no toquen la puerta.

Funcién de bloqueo de accesorios

La funcidn de bloqueo esta disefiada para evitar que los accesorios vuelquen cuando se
sacan. Un accesorio puede sacarse aproximadamente hasta la mitad, hasta que se bloquee
en su sitio. Debe insertar correctamente los accesorios en la cavidad para garantizar su

proteccién anti-vuelco.
+ Cuando introduzca la rejilla metalica, asegurese de que lo hace en la direccion correcta,

tal y como se muestra en las ilustraciones [l y ] siguientes.

* Cuando introduzca la bandeja de hornear, asegurese de que lo hace en la direccién
correcta, tal y como se muestra en las ilustraciones [{l}] y Y siguientes.

|

22|

I

=
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Panel de control
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20 50

1007 760 f
g0 200 - 150

Kl Mando de seleccion de modo  [E] Mando de temperatura

B3 Mando del temporizador

Modos de funcionamiento

Indicador de calentamiento

Puede utilizar el mando de seleccion de modo para seleccionar uno de los modos de

funcionamiento siguientes.

Intervalo de c
Modo Descripcion
temperatura
[ O - Para apagar el horno.
Apagado
Para encender la lampara en la cavidad
PON manteniendo apagadas las resistencias. Consejo:
— i Puede seleccionar este modo para detener el ciclo
Lampara de cocinado actual o antes de limpiar la cavidad.
Para descongelar alimentos o enfriar mas
rapidamente alimentos cocinados usando solo
el ventilador. También puede utilizar este modo
., ) para deshidratar frutas, verduras o hierbas. Nota:
Descongelacion En este modo, las resistencias estan apagadas
siempre.
Para asar aves, pescados o piezas grandes
g 50 - 250 °C de carne. La resistencia y el ventilador se van
Doble grill + conectando y desconectando. El ventilador hace
ventilador circular el aire caliente alrededor de los alimentos.
vy Para asar al grill piezas planas, como filetes,
- 50 -250 °C salchichas y tostadas. Se calienta toda el area
Doble grill debajo de la resistencia.
(Vv ) Para asar al grill pequefias cantidades de filetes o
- 50 - 250 °C salchichas. Se calienta el area central debajo de la
Calor radiante resistencia.
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Modo Intervalo de Descripcion
temperatura
Y Para hornear y asar hasta en dos niveles. El
C ional + 50 - 250 °C ventilador distribuye uniformemente el calor de
onvenciona las resistencias por toda la cavidad.
ventilador
Para el horneado y asado tradicional en un nivel.
50-250 °C Especialmente adecuado para pasteles con
Convencional coberturas humedas.
Util para dorar la base de un plato. Este modo
Q 50 - 250 °C también es adecuado para el cocinado lento o
b para terminar la coccion de platos con jugo o salsa
ajo concentrada.
Primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez
para preparar alimentos, debe limpiar el
interior y los accesorios.

(1) Retire todos los adhesivos, la pelicula de
proteccion de las superficies y las piezas
de proteccion usadas en el transporte.

(2) Retire todos los accesorios de la cavidad.

(3) Limpie a fondo los accesorios y las guias
con agua con jabon y un pafio o cepillo
suave.

(4) Asegurese de que la cavidad no contiene
ningun residuo del embalaje, como bolas
de poliestireno o trozos de madera, que
pudieran suponer un riesgo de incendio.

(5) Limpie las superficies lisas de la cavidad y de
la puerta con un pafio suave humedecido.

(6) Para el olor tipico de horno nuevo,
caliente el aparato vacio, con la puerta
del horno cerraday con los siguientes
ajustes.

Modo Temperatura Tiempo

@ 250 °C 60 minutos

(7) Ventile bien la cocina mientras se esta
calentando por primera vez el aparato.
Mientras lo hace, mantenga a los nifios y
las mascotas alejados de la cocina. Cierre
las puertas de las habitaciones cercanas.
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Funcionamiento

Iniciar un ciclo de cocinado

Para iniciar un ciclo de cocinado, realice los
pasos siguientes.

Paso 1: Seleccione un modo de cocinado

Para seleccionar un modo de cocinado, gire
el mando de seleccién de modo hasta que
apunte al simbolo del modo que desee.

(=]
/

Paso 2: Seleccione una temperatura

El mando de temperatura puede utilizarse
para seleccionar una temperatura entre 50 y
250 °C. Para seleccionar la temperatura, gire
el mando hasta que apunte al valor de la
temperatura que desee.

Paso 3: Ajuste el temporizador

Esta opcion no interrumpe ni activa el
cocinado, pero le permite utilizar la cuenta
atras tanto con el horno en funcionamiento
como apagado.

El mando del temporizador puede utilizarse
para seleccionar un tiempo de cocinado
entre 1y 120 minutos. Para ajustar el
temporizador, gire el mando hasta que
apunte al valor del tiempo de cocinado que
desee.
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Consejos:

« Durante el cocinado o la descongelacion,
la lampara de la cavidad permanece
siempre encendida.

+ Durante el cocinado, las resistencias se
encienden y se apagan para mantener la
temperatura.

+ Cuando las resistencias estan encendidas,
el indicador de calentamiento se ilumina.
Cuando las resistencias estan apagadas, el
indicador de calentamiento esta apagado.

+ Durante el cocinado, puede apagar
las resistencias girando el mando de
temperatura a su posicion original.

* Sinecesita precalentar el horno, espere
hasta que se apague el indicador de
calentamiento para colocar los alimentos
en el horno.

* Puede cambiar los ajustes durante el
cocinado girando los mandos del panel
de control. Los cambios se aplican
inmediatamente.

* Puede pausar el ciclo de cocinado girando
el mando de seleccién de modo hasta que
apunte a (§). Para reanudar el ciclo de
cocinado, gire el mando de seleccion de
modo nuevamente a su posicidn anterior.

Finalizar un ciclo de cocinado

 Para finalizar un ciclo de cocinado antes
de tiempo, gire el mando de seleccion de
modo hasta que apunte a (0],

* Una vez que ha terminado de utilizar
el horno, recuerde apagarlo girando el
mando de seleccién de modo hasta que
apunte a (0.

+ Desenchufe el horno para evitar que otras
personas, como los nifios, lo enciendan
accidentalmente.
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¢Que tipo de utensilios
puedo usar para
hornear?

Cualquier utensilio para hornear resistente al calor. Se
recomienda no utilizar aluminio en contacto directo con los
alimentos, especialmente cuando son acidos.

Asegurese de que el recipiente y la tapa ajustan bien.

¢Como utilizar la
funcion de grill?

Precaliente el horno durante 5 minutos y coloque los alimentos
en el nivel especificado en este manual.

Cierre la puerta del horno cuando utilice el modo de asado al
grill. No utilice el horno con la puerta abierta, excepto para
meter, sacar o comprobar los alimentos.

¢Cémo puedo
mantener el horno
limpio durante el asado
al grill?

Utilice la bandeja llena con 2 litros de agua en el nivel 1.
Practicamente todos los liquidos que caigan de los alimentos
colocados en la rejilla seran recogidos en la bandeja.

La resistencia se

va encendiendo y
apagando en todos los
modos con grill.

Es un funcionamiento normal y depende de la temperatura
seleccionada.

¢;Coémo calculo los
ajustes del horno
cuando en la receta no
se especifica el peso de
un asado?

Seleccione los ajustes mas préximos al peso del asado y cambie
ligeramente el tiempo. Si es posible, utilice una sonda para carne
para detectar la temperatura en el interior de la carne.

Coloque con cuidado la punta de la sonda en la carne, siguiendo
las instrucciones del fabricante.

Asegurese de que la punta de la sonda esta colocada en el
centro de la parte mas gruesa de la carne, pero no cerca de un
hueso o un hueco.

¢Qué sucede si se
vierte un liquido sobre
un alimento mientras
el horno esta en
proceso de horneado o
cocinado?

El liquido hervird y se producira vapor, como un proceso fisico
normal. Tenga cuidado, ya que el vapor esta caliente. Consulte
también «Condensacion de agua durante el horneado» para mas
informacion.

Si el liquido contiene alcohol, el proceso de ebullicion sera mas
rapido y pueden producirse llamas en la cavidad. Asegurese

de que la puerta del horno esta cerrada durante este tipo de
procesos. Controle con atencidn el proceso de horneado o de
cocinado.

Abra la puerta del horno muy despacio y solo si es necesario.
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Recetas tipicas

Bizcocho Molde Nivel | Modo Temperatura | Tiempo en

en °C min:seg

Bizcocho (sencillo) en | Cuadrado 2 Convencional | 170 50:00

un molde cuadrado con ventilador

Bizcocho (sencillo) en | Cuadrado 1 Convencional | 140 70:00

un molde cuadrado

Bizcocho con frutas | Molde 1 Convencional | 150 50:00

en molde redondo redondo con ventilador

Bizcocho con frutas | Bandeja 1 Convencional | 140 70:00

en bandeja

Magdalenas de Molde para |2 Convencional | 220 p.h.t.: 19:00
brioche con pasas magdalenas b.t.: 11:00
(con levadura)

Bizcocho de pasas Bandeja 1 Convencional | 150 p.h.t.: 11:00
estilo centroeuropeo b.t.: 60:00
(con levadura)

Magdalenas Molde para |1 Convencional | 160 p.h.t.: 8:30

magdalenas b.t.: 30:00
Magdalenas Molde para |1 Convencional | 150 p.h.t.: 8:30
magdalenas con ventilador b.t.: 30:00

Bizcocho de Bandeja 1 Convencional | 160 p.h.t.: 10:00
manzana con con ventilador b.t.: 42:30
levadura en bandeja

Bizcocho esponjoso | Molde 1 Convencional | 160 p.h.t.: 9:30
con agua caliente desmontable b.t.: 41:00
(6 huevos)

Bizcocho esponjoso | Molde 1 Convencional | 160 p.h.t.: 9:00
con agua caliente desmontable b.t.: 26:00
(4 huevos)

Bizcocho de Bandeja 2 Convencional | 150 p.h.t.: 8:00
manzana con con ventilador b.t.: 42:00

levadura en bandeja

Nota: En la tabla anterior, “p.h.t.” significa tiempo de precalentamiento y “b.t.” significa

tiempo de horneado.
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Consejos para el ahorro de energia

Retire todos los accesorios que no sean
necesarios durante el cocinado.

Evite abrir la puerta durante el cocinado.
Si necesita abrir la puerta durante

el cocinado, ponga el modo de
funcionamiento en Lampara () (sin
cambiar el ajuste de temperatura).

Si utiliza un modo de cocinado sin
ventilador, reduzca la temperatura a 50 °C
entre 5y 10 minutos antes de finalizar el
ciclo de cocinado. De este modo podra
aprovechar el calor del interior del horno
para completar el proceso de cocinado.
Utilice un modo de cocinado con ventilador
siempre que sea posible. De este modo
podra reducir la temperatura entre 20 y
30 °C.

Al utilizar el modo de cocinado con
ventilador, podra cocinar alimentos en
mas de un nivel al mismo tiempo.

Si no es posible cocinar diferentes platos
al mismo tiempo, pude cocinarlos uno
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tras otro para aprovechar el horno
precalentado.

No precaliente el horno vacio a menos
que sea necesario.

Si necesita precalentar el horno,

coloque los alimentos en el horno
inmediatamente después de que se haya
alcanzado la temperatura. El indicador de
calentamiento se apaga una vez que se ha
alcanzado la temperatura seleccionada.
No utilice [aminas reflectoras de calor,
como papel de aluminio, para cubrir la
parte inferior de la cavidad.

Utilice el temporizador y la sonda de
temperatura siempre que sea posible.
Utilice recipientes para horno oscuros,
mates y ligeros. No utilice accesorios
pesados con superficies brillantes, como
los fabricados con acero inoxidable o
aluminio.

Cuidado y limpieza

Observaciones sobre la limpieza

Limpiadores

Limpie el frontal del horno con un pafio suave con agua templada y un
detergente suave.

Utilice una solucién limpiadora para las superficies metalicas.

Elimine las manchas con un detergente suave.

Limpie la cavidad después de cada uso. La acumulacién de grasa o de otros
residuos podria causar un incendio.

La humedad puede condensarse en el horno o en los paneles de la

Uso diario puerta de cristal. Para reducir la condensacion, deje funcionando el horno
10 minutos antes de comenzar el cocinado.
No conserve la comida en el horno durante mas de 20 minutos. Seque la
cavidad con un pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios y déjelos secar después de cada uso. Utilice
un pafo suave con agua templada y un detergente suave. No lave los

A . accesorios en el lavavajillas.

ccesorios

No limpie los accesorios antiadherentes utilizando un limpiador abrasivo ni
objetos afilados.
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Advertencia: jRiesgo de lesiones!

Asegurese de que el horno esta frio antes
de realizar las siguientes acciones.
Desconecte el aparato de la corriente
antes de comenzar.

Utilice guantes de proteccion.

Quitar la puerta

Si durante la limpieza necesita quitar la
puerta, siga los pasos siguientes:

1.
2.

Abra completamente la puerta.
Abra las dos palancas de bloqueo de la
izquierda y la derecha.

3. Cierre la puerta lo maximo posible.
4.

Con ambas manos, agarre los laterales
izquierdo y derecho de la puerta y tire de
ella hacia arriba y hacia afuera.
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Recolocar la puerta
1. Inserte ambas bisagras de la puerta en los

orificios del panel frontal.

2. Abra completamente la puerta. Nota:

La puerta no se abrira completamente
a menos que las bisagras estén en su
posicion correcta.

. Cierre las dos palancas de bloqueo de la

izquierda y la derecha.

. Intente cerrar la puerta y compruebe que

esta alineada con el panel de control. Si no
es asi, repita los pasos anteriores.
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Retirada y recolocacion de la cubierta
superior de la puerta

Después de quitar la puerta, puede retirar

la cubierta superior de esta y desmontar la

puerta para limpiar las diferentes piezas.

1. Tal y como se muestra en la siguiente
figura, mantenga presionados al mismo
tiempo los dos clips de retencion.

2. Retire la cubierta superior de la puerta
levantandola.

3. Desmonte la puerta, limpie sus diferentes
piezas y vuelva a montarla.

4. Para recolocar la cubierta superior de la
puerta, presidonela hacia la puerta hasta
qgue encaje en su sitio con un clic.

R

ilmportante!
No intente nunca quitar la cubierta superior
de la puerta ni desmontar la puerta sin
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haber quitado antes la puerta. Si lo hace,
podria dafar la puerta o lesionarse.

Sustitucion de la lampara del horno

ilmportante!

* No manipule una lampara nueva con
las manos desnudas, ya que las huellas
dactilares podrian dafarla.

* No utilice el horno hasta haber instalado
la cubierta de la lampara.

Su horno tiene una lampara instalada en la

cavidad. Siga estos pasos para sustituir una

lampara rota:

1. Desconecte el horno de la corriente.
Espere hasta que el horno se haya
enfriado completamente.

2. Coloque una toalla en la parte inferior de
la cavidad para evitar dafios.

3. Retire la cubierta de la Idmpara girandola
hacia la izquierda.

4. Saque la lampara antigua tirando de ella.
Nota: No la gire.

G
S

5. Inserte una lampara nueva (consulte la
nota a continuacién para saber el tipo de
lampara correcto). Asegurese de que los
pines de la ldmpara estan en la posicion
correcta y presione firmemente la [ampara.

6. Vuelva a enroscar la cubierta de la ldmpara.

7. Retire la toalla de la cavidad y vuelva a
conectar el horno a la corriente.

Notas:

* Utilice unicamente una ldampara halégena
de 25 W/230 V, tipo G9, T300 °C.

* Laldmpara del interior del aparato ha
sido especificamente disefiada para
electrodomésticos y no es adecuada para
la iluminacion general en el hogar.

« Las lamparasy las cubiertas estan
disponibles en nuestro servicio posventa.
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Solucién de problemas
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los mandos de se han soltado
su soporte en el |accidentalmente.
panel de control.

Problema Causa posible Posible solucidn
El aparato no Fusible Compruebe el disyuntor en la caja de fusibles.
funciona. defectuoso
Corte de Compruebe si funciona la luz de la cocina o si estan
alimentacién funcionando otros aparatos en la cocina.
eléctrica
Se han salido Los mandos Los mandos se pueden quitar. Simplemente vuelva

a colocarlos en su soporte en el panel de control
y presione hasta que encajen y puedan girarse
normalmente.

Los mandos no  |Hay suciedad bajo
se pueden girar |los mandos.
facilmente.

Los mandos se pueden quitar. Para soltar los mandos,
simplemente quitelos del soporte. También puede
presionar el borde externo de los mandos para que se
inclinen y puedan quitarse facilmente. Limpie bien los
mandos usando un pafio y agua con jabon. Séquelos
con un pafio suave. No utilice materiales abrasivos

ni afilados. No los lave en agua ni los meta en el
lavavajillas. No quite los mandos muy a menudo, ya
que el soporte podria perder estabilidad.

El ventilador no funciona todo el
tiempo en el modo de cocinado con
ventilador.

Es una forma normal de funcionamiento para
alcanzar la mejor distribucion del calor y el mejor
rendimiento posibles.

El ventilador sigue funcionando
cuando acaba el ciclo de cocinado.

El ventilador de refrigeracién sigue funcionando para
evitar las formaciéon de humedad en la cavidad del
horno y para enfriarlo mas rapidamente. El ventilador
de refrigeracion se apagara automaticamente.

Los alimentos estan poco hechos
a pesar de haber seleccionado el
tiempo especificado en la receta.

Compruebe si ha seleccionado la temperatura correcta.
Compruebe si ha colocado demasiada comida en el
horno.

Vuelva a comprobar la receta.

Tostado desigual

Compruebe si ha seleccionado la temperatura correcta.
Compruebe si ha colocado los alimentos en el nivel
correcto de la cavidad.

Compruebe si ha utilizado el recipiente correcto para
el horno. Trate de utilizar recipientes oscuros, mates
y ligeros.

La luz no se enciende.

La ldmpara esta rota y debe sustituirse.

Cuestiones medioambientales

Recicle materiales con el simbolo £s. Elimine el  No elimine los aparatos marcados con el
embalaje en contenedores especificados para  simbolo & junto con los residuos domeésticos.
reciclaje. Ayude a proteger el medioambiente  Lleve el producto al centro de reciclaje local o
y la salud humana mediante el reciclaje de los  pdngase en contacto con la oficina municipal.
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.
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Especificaciones técnicas
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Ancho 503 mm
Dimensiones (internas) Alto 365 mm
Fondo 392 mm
Area de la bandeja para horno 1191 cm’
Resistencia superior 2200 W
Resistencia inferior 1000 W
Grill 2250 W
Potencia total 2300 W
Tension nominal 220-240 V~
Frecuencia nominal 50-60 Hz
Numeros de zonas de cocinado 7

Datos de eficiencia energética

Informacién del producto y ficha de informacion del producto*

Nombre del proveedor IKEA
STENABY 40600062
Identificacién del modelo STENABY 00600059
STENABY 00600281
indice de eficiencia energética 95,7
Clase de eficiencia energética A
Consumo de energia con carga estandar en modo 1,10 kWh
convencional
Consumo de energia con carga estandar en modo |0,81 kWh
de ventilacion forzada
Numero de cavidades 1
Fuente de calor Electricidad
Volumen de la cavidad 721

Tipo de horno

Horno empotrado

Peso neto

32,8 kg

* Para la Union Europea, de conformidad con las normas UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia, conforme al STB 2478-2017, Apéndice Gy STB 2477-2017,

Anexos Ay B.

La clase de eficiencia energética no es aplicable en Rusia.

EN 60350-1: Aparatos electrodomésticos de coccion. Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de

vapor y gratinadores. Métodos de medida de la aptitud a la funcién.
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Garantia IKEA

¢Qué periodo de validez tiene la garantia
de IKEA?

Esta garantia tiene una validez de 5 afios a partir
de la fecha original de compra de su aparato en
IKEA. Como justificante de la compra, necesitara la
factura o recibo de compra original. Si se realizan
reparaciones en el periodo de garantia, no se
ampliara el periodo de garantia del aparato.

¢Quién llevara a cabo el servicio?

El proveedor de servicios de IKEA facilitara el
mantenimiento a través de sus propias acciones
de servicio o de la red de colaboradores de servicio
técnico autorizados.

¢Qué cubre esta garantia?

La garantia cubre defectos del aparato, que puedan
haber sido causados por defectos de fabricacién o
de materiales, a partir de la fecha de la compra en
IKEA. Esta garantia se aplica s6lo al uso doméstico.
Las excepciones se especifican en el titulo «;Qué
no cubre esta garantia?» Dentro del periodo de
garantia, los costes para remediar el fallo, por
ejemplo reparaciones, piezas, mano de obray
desplazamientos quedaran cubiertos, siempre que
el aparato sea accesible para su reparacién sin
gastos especiales. En estas condiciones, se aplican
las directrices de la UE (DIRECTIVA (UE) 2019/771) y
las correspondientes normativas locales. Las piezas
sustituidas pasaran a ser propiedad de IKEA.

¢Qué hara IKEA para solucionar el
problema?

El proveedor de servicios designado por IKEA
examinara el producto y decidira, segun su criterio, si
esta cubierto por la garantia. Si lo cubre la garantia,
el proveedor de servicios de IKEA o su colaborador
de servicio técnico autorizado a través de sus propias
acciones de servicio, segun su criterio, reparara el
producto defectuoso o lo reemplazara por el mismo
producto o uno similar.

¢Qué no cubre esta garantia?

* El deterioro o desgaste normal.

* Darios deliberados o causados por negligencia,
dafos causados por incumplimiento de las
instrucciones de funcionamiento, instalacién
incorrecta, conexiodn a una tension incorrecta,
dafos causados por reacciones quimicas o
electroquimicas, 6xido, corrosion o dafios
causados por el agua incluyendo pero sin limitarse
a los dafios causados por un exceso de cal en el
agua, y los dafios provocados por condiciones
medio ambientales anormales.
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* Piezas consumibles, incluyendo las baterias y las
bombillas.

* Piezas no funcionales y decorativas, que no
afecten el uso normal del aparato, incluido
cualquier posible arafiazo y las diferencias de
color.

* Dafos accidentales provocados por sustancias
u objetos extrafios, por la limpieza o por el
desbloqueo de los filtros, los sistemas de vaciado o
los receptaculos de jabon.

* Dafios provocados en las siguientes piezas: vidrio
ceramico, accesorios, cestos para la vajilla y los
cubiertos, tuberias de llenado o vaciado, juntas,
bombillas o sus cubiertas, pantallas, mandos,
revestimientos y partes de los revestimientos
protectores. Salvo que se demuestre que tales
dafos hayan sido provocados por fallos de
fabricacion.

* Casos donde no se han encontrado fallos durante
la visita de un técnico.

* Reparaciones no realizadas por nuestros
proveedores de servicios y/o un servicio
autorizado por IKEA, o cuando se utilicen piezas no
originales.

* Reparaciones provocadas por una instalacion
defectuosa o que no cumpla las especificaciones
de instalacion.

* Uso del aparato en un entorno no-doméstico, por
ejemplo en uso profesional.

* Dafos de transporte. Si un cliente transporta el
producto a su casa o a otra direccién, IKEA no se
responsabiliza de los dafios que pueda sufrir en el
trayecto. No obstante, si IKEA entrega el producto
en la direccion indicada por el cliente, los dafios en
el producto producidos con motivo del transporte
seran cubiertos por IKEA.

* Coste de la instalacidn inicial del aparato IKEA.

No obstante, si un proveedor de servicios de IKEA
0 su servicio autorizado repara o sustituye el
aparato con arreglo a esta garantia, el proveedor
de servicios o su servicio autorizado volveran

a instalar el aparato arreglado o nuevo, si es
necesario.

Estas restricciones no se aplican al trabajo realizado

sin fallos por un especialista cualificado que utilice

nuestras piezas originales para adaptar el aparato

a las especificaciones técnicas de seguridad de otro

pais de la UE.

¢Como se aplica la ley nacional?

La garantia IKEA le otorga derechos legales
especificos, que cubren o exceden todas las
normativas legales locales. No obstante, estas
condiciones no limitan de ningn modo los derechos
de los consumidores descritos en la legislacion local.
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Area de validez

Para los aparatos comprados en un pais de la

UE y que son llevados a otro pais de la UE, se

proporcionaran los servicios de acuerdo con las

condiciones de la garantia normales en el nuevo pais.

Sélo existe la obligacion de realizar servicios en el

marco de la garantia si el aparato cumple y esta

instalado segun:

- las especificaciones técnicas del pais en el que se
realiza la reclamacion de la garantia;

- lasinstrucciones de montaje y la informacion de
seguridad del Manual del Usuario.

El SERVICIO POSVENTA especifico para
electrodomésticos IKEA

No dude en ponerse en contacto con el servicio

posventa designado por IKEA para:

* hacer una reclamacién con arreglo a esta garantia;

* solicite aclaraciones sobre la instalacién del
aparato en la zona de muebles de cocina de IKEA;

* solicitar aclaraciones sobre las funciones de los
aparatos IKEA.

Para asegurar de que le proporcionaremos la

mejor asistencia, por favor, lea atentamente

las Instrucciones de Montaje y/o el Manual de

Instrucciones antes de contactar con nosotros.

¢Como contactar con nosotros si necesita
nuestro servicio?

Puede encontrar los nimeros
de teléfono de los proveedores
de servicios posventa
designados por IKEA al final de
este manual.

IKEA

@ Para ofrecerle un servicio mas rapido, le

recomendamos que utilice los nimeros de
teléfono especificos que se encuentran en
este manual. Utilice siempre los nimeros de
teléfono que figuran en el manual del usuario
en particular para el que necesita ayuda.
Recuerde proporcionar el niimero de articulo
de 8 digitos y el niimero de serie de 22 digitos
que se indican en la placa de caracteristicas
del aparato.

@ iGUARDE LA FACTURA O EL RECIBO DE
COMPRA!
Es la prueba de la compray la necesitara para
hacer uso de la garantia. El recibo también
incluye el nombre y el nUmero del producto
(8 digitos) de IKEA, para cada uno de los
electrodomésticos que compre.
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¢Necesita ayuda adicional?

Para todas las cuestiones adicionales no relacionadas
con el Centro de servicio autorizado sobre sus
aparatos, por favor, dirijase a la central telefénica de
la tienda IKEA mas cercana. Le recomendamos que
lea atentamente la documentacién del aparato antes
de contactar con nosotros.
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MAnpowopieg acpaleiag

« Autn n ouokeun &gv Tipoopidetal yLa
xpron amno dtopa (cupTeEpAapBavopevwy
TWV TTALSLWV) PE PHELWHEVEG CWHATLKEG,
aLoBNTNPLAKEG ) SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N
ENeLPN eumeLplag Kal yvwong, EKTOG €AV
Bplokovtat utd emtiBAeYN 1} TOUg ExouV
800¢l 06nyleg oxeTLKA PE TN XPrON TNG
OUOKEUNG aro KATIOLO ATOMO Tou glvatl
uTIELBUVO yLa TNV ACPAAELA TOUG.

« Ta mmatdLa pETEL va TtapakoAouBouvtat
yla va pnv maiouv e T CUOKEUN.

« Edv to kKaAwdLo Tpopodooiag exeL
uttootel PBopEg, Ba TpeETMEL va
aVTLKaTtaoTaBel amod Tov KaTaokEUaoTH),
TO €£0UCLOSOTNHEVO KEVTPO OEPPLG N
KAatdAAnAa eEoucLodotTnpEVO ATOPO, WOTE
va aropeuyxBoLv oL Kivéuvol.

+ NMPOEIAOMOIHZH: BeBawwBeite

OTL N CUOKEUN €lval aTEVEPYOTIOLNPEVN
TIPLV QVTLKATAOTHOETE TN AU,

yla tnv armo@uyr tng mbavotntag
nAektpomAngiag.

* NMPOEIAONOIHZH: Ta mpooBdctipa
MEPN EVEEXETAL VA Kalve KaTd TN xpron.
Ta PLKpd TTALSLA TIPETTEL VA TTAPAPEVOUV
HakpLa.

+ A&V TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLELTAL CUOKEUN
KaBapLopou e atpo.

* H emupavela Tou cuptaplov amnobrikeuong
gvéexetal va BeppavBel uttepBoALka.

« Katd tn xprion, n cuokeur Beppaivetad.
MPETEL VA TIPOCEXETE WOTE VA PNV
ayyilete ta Beppavtikd otolyela peoa
oToV (PoUpVO.
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« Xpnoluomoleite pévo tov atohntnpa
Bepuokpaciag ou cuviotdtal yla Tov
OUYKEKPLPEVO (poupvo. (Ma poupvoug
TIou SLabeTouv gykatdotacn yla tn xpron
atobntrpa Beppokpactiag.)

* H ouokeun &gv TipemeL va tomtoBeteital
TILoW Ao TIOPTEG VTOUAQTILWY, yLa TNV
amo@uyr utepBEppavong.

* MPOEIAOMNOIHZH: Ta uypd kat Aotra
TPOWLUA eV TIpETEL va Beppaivovtat
o€ opayLopEva Soxela, apou uTIAPXEL
Klvéuvog €kpnéng.

« XPNOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV OE KAAA
agpLlopEeVo TEPLBAANOV.

« ZOPQPWVA PE TOUG KAVOVLGHOUG
KAAWSLWoNG, TPETEL va evowpatwhel eva
HECO amooUVEECNG OAWV TWV TIOAWV OTN
otabepn kaAwdiwon.

* Mnv xpnolpoToLeite Loyupd, amogeoTika
KABApLOTLKA ) ALY PNPESG METAAALKEG
Bouptoeg yLa va kabapioete to T{AUL TNG
TIOPTAG TOU POUpPVOU, Aol PTtopouV
va ypatlouvioouv tnv emLpaveLlq,
TIPOKaAWVTAG Bpavon Tou yuaALou.

« H ouokeun &gv poopiletal va Asttoupyel
HE EEWTEPLKO XPOVOUETPO N EEXWPLOTO
oUOoTNPaA TNAEXELPLOUOU.

« Mnv ayyilete Tov poUpvo pe Bpeypéva
xepla Q| modla.

« Hmépta tou poupvou Sev TIpETEL va
avolyel ouyva Katd tn SLapKELa Tou
HayeLPEPATOG.

« ‘Otav n mopta i to cuptdapL Tou
(poUpVoU elval avoLyTo, PNV AKOUUTIATE
Timota mdvw Tou, Kabwg evéExeTaL va
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TIPOKAAECETE AVATPOTIN TNG CUCKEUNG N
Bpauvion tng mopTac.

Eav Sev TtpoKeLTaL VA XPNOLUOTIOLOETE TN
OUOKEUN YLO PJEYAAO XPOVLKO SLacTnuq,
OUVLOTATAL VA TNV ATTOCUVSECETE ATIO TNV
npida.

Katd tnv anocuokeuacia tou poupvou,
BeBawwbeite OTL TO pnxavnpa sivat abikro.
Eav to pnxdavnua €xeL uttootel {nuLd, pnv
TO XPNOLHOTIOLOETE. ETILKOWVWVHOTE PE
TNV unnpecia eEumnPETNONG TIEAATWY
META TNV TTWANON.

PUAAGETE TLC TTAAOTIKEC OAKOUAEG, TO
TIOAUCTUPEVLO, TA KAP@LA Kat AAAQ UALKA
OUOKeLAoLag pakpLa amo matdid, Kabwg
auUTA Ta UALKA €lval emkivéuva.

‘Otav o poupvog evepyoTtolnBel yLa Tpwn
POpPQ, EVEEXETAL VA TIAPAYEL EVTOVI 00N
N Karvo. AuTO o@elAeTaL 0TO yeyovog OTL
TO aVTLOLAPBPWTLKO AASL TOU NAEKTPLKOU
owAnva Bppavong Tou poupvou
Beppaivetat kal eEatpiletal. Auto sival
€Va (PUOLOAOYLKO @awvopevo. Eav cup el
QUTO, TIEPLYEVETE VA OTAPATAOEL va
avaduetal oo TiPOToU TOTIOOETNOETE
(aynto oToV PoUupVo. ZuvloTatal va
XPNOLHOTIOLNOETE TOV (POUPVO YLA TIPWTN
(POpPA OE AVOLXTO XWPO N otnv Koullva pe
TOV aTIoPPOYNTAPA AVAUHEVO YLa

0,5-1 wpa.

Eav o poupvog tapouactacel BAARN
 SuoAeLtoupyla, StakoPte tnv
TpoWodooia peLATOC KAL YNV ToV
ayyilete. Emkolvwvnote eykalpwg e
apHOSLOUG ETTAYYEAPATLEG LA ETILOKEUN N
aVaKUKAWON.

ZTov Tivaka EAEyXou | oTa otolyela
EAEYXOU XpnoLpoTIololvTal JovipoL
payvntec. Evéexetal va emnpedoouv
TUXOV NAEKTPOVLKA EPPUTELPATA,

T.X. Bnuatodoteg KapdLag N avtAileg
LVOOUALVNG. Ta ATopa PE NAEKTPOVLKA
EMPUTEVPATA TIPETIEL VA HEVOUV OE
anodotacn touAdaytotov 10 cm arod tov
Tiivaka eAEyxOu.

Mnv Kavete Kapla tpomotoinon otn
OUOKEUN.
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KivSuvog nAektpoTmtAnéiag!

Mnv OUVSEETE T CUOKELN OTNV
Tpowodoaoia potol oAOKANPWOEL N
gykatdaotaon. Eav n ouokeur) gxeL utootel
{NpLd, aTtooUVEECTE TNV APECWGE ATIO TNV
TTapoxr pevaAto .

MLa TV aroyuyn Kwduvou, ta egaptrpata
TIPETIEL VA eTLOKELAoVTAL I va
avtikabiotavtal amo Tov KAataokeuaoTn,
ToV ££0UCLOSOTNPEVO AVTLITPOCWTIO
OEPPLG I AAAO E€EELELKEUPEVO TIPOCWTILKO.
Agv eTILTPETETAL N XPrON KATECTPAUPEVWVY
N EAATTWHATIKWY CUCKEUWV.

Mnv XpNOLUOTIOLELTE CUOKEVEG
kKaBapLopou uPnAng ieong N
ATHOKABAPLOTEG yLA TNV ATIOPUYN
nAektpomAngiag.

Kivéuvog tupkaylag!

Mnv amoBnkeVETE QVTIKELpyEVa oTov
BdAapo.

Edv uttdpyeL yupvr AOya 1) Kamvog

otov BaAapo, KpATroTe TNV TIOPTA TOU
(POUPVOU KAELOTN KaL, OTN CUVEXELQ,
aTOCUVEECTE TOV POUPVO aro tnv Tipidan
QTIEVEPYOTIOLIOTE TOV ACPAAELOSLAKOTITN
OTOV TIlVaKAa QCQAAELWV.

Mnv tomoBeteite o€ kapia mepimtwon
EVPAEKTA QVTLKELPEVA, OTIWG UTTOAELPPaTa
Xaptiou kat EUAoTEPA)La, HECA OTOV
(poupvo.

KivSuvog tpauvpatiopou!

Mnv xpnoLuoTtoLleite TpaxLld KaBapLoTika
N alXMNPAa avtikelpyeva va kabaploste To
AL TG TIopTag. Eav n emupavela tou
t¢apLov TG TOPTAG YPATOOUVLOTEL, TO
AL PTIOPEL VA OTIACEL KAL VA TIPOKAAEDEL
TPAUMATLOHO.

OL JEVTEDESEG TNG TIOPTAG TOU (YOUPVOU
KlvoUvTal 0Tav N opTa avolyel ) KAELVEL.
Kpatnote ta xépla oag HakpLa amo toug
MEVTEOESEG.

Kivéuvog eykauvpdatwv!

Kpatdrte ta matdld pakpLa amod autn tn
OUOKEULN ava Ttdoa oTLyun.

Mnv ayyl{eTE TIG EOWTEPLKEG ETILPAVELEG,
Ta BeppavTika otoLyela Kal TLG OTIEC
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e€aepLopoU TNG CUCKELNG KATA TN
SLAPKELA TOU PAYELPEUATOG.

META TO PayelpepQ, yLa TNV amouyn
gyKaupdtwy, avol&te tnv mopta tou
(OUPVOU UTIO PLKPN YwVLa, TIEPLUEVETE VA
amoPBAnBel n BeppodTNTA KAL, OTN CUVEXELQ,
avol&te AN pwWG TNV OPTA TOU (POoUPVOU.

ZNMAVILKEG 08NYyieg eykataotacng

0 MepLexOpEVO TTOU oNUAiveL
[uTtoxpEwon]

H aogaing Asttoupyia autng tng
OUOKEUNG PTopEL va SltacaAlotel povo
€AV £xeL ylveL emayyeAPATLKO eTtimedo
£YKATAOTAONG CUPPWVA HE TLG TIAPOUCES
oényleg eykataotaonc.

O eykataotdtng euBUVETAL yLa TUXOV
{NMLEG TTOU TIPOKUTITOUV aTtd AavBacopevn
gykataotaon.

'OA\n n &Ladikacia eykatdotaong amattel
SUo enayyeApatieg eykataotdrteg. Popeote
OTEYVA TIPOOTATEUTIKA YAVTLA KATA TNV
£YKATAOTAON, TIPOKELPEVOU VA ATIOPUYETE
TUXOV YPATOOUVLEG N NAekTpoTAnéia.

OL EVTOLYLOMEVEG HOVASEG Kal Ta
UTIPOOTLVA PEPN TWV TIAPAKELPEVWVY
HOVASWV TIPETIEL VA Elval aVOEKTLKA OE
uPnNAEC Beppokpaoieg (touAdaytotov 90 °C
KaL TouAaytotov 70 °C avtiotolya).
Xpnotuomowote mipila 16A.

® MepLexOpEVO TTOU oNUAiveL
[artayopeuon]

Mnv eykaBLotdte tn cuokeun Tiiow amo
SLOKOOUNTLKA KAAUPpATa 1 TV opta
€VOG VTOUAQTILOU, KaBwg autod pmopel va
TIPOKAAECEL UTIEPBEPIAVON TNG CUCKEUNG.
EAEy&te TN cUOKELN yLa TUXOV {NMLEG PHETA
TNV amocuokeuaoia. Mnv CUVSEEETE TN
OUOKEUN €AV €xeL uTtootel {nULd Kata tn
HETaYOopA.

Mnv UTTAOKAPETE TOV EEAEPLOPO TNG
OUOKEUNG Kal TO §LAKEVO petagu Ttou
VTOUAQTILOU KAl TNG GUCKEUNG.

Na elote LSLattepa mpooekTikol katd

TN peTakivnon r tnv ykataotaon tng
OUOKEUNG, kabBwg elvat tdLaitepa Bapld.
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« XpNOLUOTIOLAOTE yavtia poUupvou

(yavtia avBektika otn Beppdtnta) yla va
APALPECETE TPOPLUA ) EEapTrUATA ATIO
Tov BaAapo poupvou.

Mnv pixvete kpUO VEPO OTOV KAUTO
BdaAapo tou poupvou.

MnVv ONKWVETE TN CUOKEUN amo tn Aafn
NG ToOpTac.

EAv 1o KOAWSLO ) TO LG EXEL UTIOOTEL
(N, oTaPATAOTE APECWG TN XPNON TNG
OUOKEUNG, TIPOKELUEVOU VA ATIOPUYETE
Tov Kivéuvo Tupkayldg, nAektpomAnglag n
GAAOU TpaupatLopou.

& MepLeXOMEVO TTOU GrpaiveL
[onpeiwon]
* Na elote L6Laitepa tpooeKTIKOL Katd

TN petakivnon i tnv eykataoctacn tng
OUOKEUNC, TIPOKELPEVOU VA ATIOPUYETE
{NMLEG OTN OUOKEUN 1] OTA VTOUATTLA.
Mpotou BEoete T CUCKELN O€ AsLtoupyla,
a@aLpEote OAA TA UALKA OUOKELAoLag Kal
ta e€aptrpata ano tov 6dAapo.

H mipila mpemeL va elvat tpooBactun
OTOUG XPrOTEG yLa EUKOAN SLAKOTIN TNG
TPOoYodooiag og TEPLTTWON EKTAKTNG
avaykng.



EAANHNIKA

Eykatdotaon

+ T va Slacallotel n ac@alng Asttoupyla
TNG CUOKEUNG, TIPETIEL VA yKataotabel owotd
olPPWVA e TLG 08nyleg eykatdotaong.

ZnuLd Trou TtpokaAeitat ard Aavbaopévn
gykataotaon gV KAAUTITETAL artd TNV gyyunon.

+ Katd tnv eykataotaor), mapakaAoUpE
Va (POPATE TIPOOTATEVUTLKA YAVTLA YLad va
aTtoPUYETE TPAUPATLOHO aTtO ALXHNPESG AKPEG.

« EA€y&te Tn oUOKEUN yLa TUXOV CNULEG TIPLV
aTo TNV gykataotacn. Mnv cUVEEETE TN
ouokeun €dv tapouaotddel pbopa.

« ApalpEote OAA Ta UALKA cUOKEUAOLag
KAL TNV QUTOKOAANTN YEPBPpAvVN TIpOTOoU
EVEPYOTIOLNOETE TN GUOKEUN).

« OL 8La0TACELG TTOU avaepovTal elval OAeC
oe mm.

+ [la va armocuUVSETETE T CUOKEUN aTto TNV
TIapoxn pevHAto g, Qv elval anapaitnto
META TNV EYKATAOTAOT, TO QLG TIPETIEL VA lval
TIPOGRBACLUO 1] VA UTIAPXEL EVOWHATWHEVOG
SLakoTTNG otnv otabepr KaAwdiwan.

« Xemeplnmtwon dtapopwv PeTagu Tng
OUOKEUNG KAl TWV ELKOVWV 0TO TtIapov
EYXELPLSLO, uTtEpLOYUEL TO TIPOLOV.

MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun Sev mpémel

va tomoBeteital iow amod mOPTEG VIOUAATILWY,
yla Tnv ano@uyr uttepBeppavong.
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MepLypawrn) tpoiovtog

Fevikn TtepLypawn

Mivakag eAéyxou

FKPLA

AduTma

AvepLotnpag

ZTAPLEN oxapag, apatpolpevn
OE0ELC yLa OXAPES

[=]
SEOENE

;J!_-.—

§|

Xpnon twv egaptnpatwyv

NepAapPavopeva eEaptiipata
H ocuokeun oag TeplAapBavel ta akoAouba eEaptripata.

/i \! e/ A\
Y= A\ {7 N\
Y2 2\ 2 Y
y/A \\ ﬁ x

\2 \
MetaAAKn oxapa Taypi Pnoipartog
XpNOLUOTIOLNOTE yLa TO Payeipepa @ayntwy XPNOLUOTIOLAOTE yLd TO YOLHO OAWV TWV
N WG Baon yla tadLd, PopuEeg Kal AAAa €L6WV PwpLoU Kal apTOOKEVACHATWY, KaBWG
HAYELPLKA OKEUN TIOU PTIOPOUV VA PTIOUV Kat yLa to YrAoLpo kpedtwy, PapLwv K.ATL.
0TO (POUPVO.

« Mmopeite emiong va tomobetrioete 1o tadi Pnoipatog kdtw amo tn oxdpa yla va
OUAAEYETE TOUG XUPOUG TWV TPOYIPwV.

« Ta e€aptpata Pmopet va mapapoppwbolv otav eival {eotd. Auto Sev emnpeddlel TN
Aeltoupyla Ttoug. MOALG PuxBouv, avakTtouv To apyLko Toug oxnua.

« XpnowyoTtoleite poévo yvnola eEaptripata. Etvat eléika oxedlaopéva yla tn cUoKEUN] odag.

TomtoO£tnon eEaptnpatwyv

O BdAapog Slabetel Ttevte enimeda 06nywy, Ta omota elvat aplBunueva amo KAtw TPog Ta
Tavw. Ta e€aptrpata Popouv va TpaBnyTouV TIPog Ta £€w TepITtou pEXPL TN HEON XWPLE va
avatpamouv.
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ZNMELWOELG:

1. BeBawwbeite 0tTL ToTtoOeTE(TE TIAVTA TA £€ApTrpaTa oTov BAAQUO pPE TN cwoth Yopd.

2. TomtoBetelte mavta ta e§aptipata MARPWE PEoa otov BAAQUO, WOTE VA PNV AKOUUTIOUV
oTnV TOPTA TNG CUOKEUNG.

AeLtoupyla acdAlong e§apTnpATWVY

H Aeltoupyla ao@AaALong £XeL OXESLACTEL yLa VA ATIOTPETIEL TNV AVATPOTIN TWV €EAPTNHATWY

Katd tnv agaipeor] touc. Eva eEdptnua pmopel va tpaBnytel mepimou péxpL tn péon PEXPL

va ac@alioel otn B€on tou. MpEMeL va ToToBeTroeTeE cWOoTA ta e€aptrpata oto BAAapo yla

va e£00PaAlOETE TN CWOTH TIPOCTAGLA Ao AVATPOTIH.

+ Katd tnv tonobetnon tng oxapag, BeBatwbelte OTL lval oTpappeVn TIPOG TN CWOTH
katevBuvon, 6TwG Yaivetat otig tkoveg il kat B mapakdtw.

« Katd tnv tomob<tnon tou tadov, BeBatwbeite OTL elval oTpappEVo TIPOG TN CWOTH
KatevBbuvan, OTwg Yaivetat otig elkoveg i kal ] mapakatw.
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Mivakag eAéyxou
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20 50

1007 760 f
g0 200 - 150

1| KoupTtl emAoyng
AgLTtoupylag

B3 Koupni xpovoSiakémtn

ETttAoy€g AeLtoupyiag

MTtopeite va XpNOLUOTIOLOETE TO KOUWTIL ETILAOYNG AELTOUPYLAG yLa VA ETIAEEETE pia amo TG
TIAPAKATW AELTOUpYLEG.

3] MePLOTPOPLKOG SLAKOTITNG
Bepuokpaociag

4 EvéeiEn B¢puavong

; Evpog .
AgLtoupyLa BeppoKpasiag MepLypapn
@ - La TNV amevepyoToinaon Ttou poupvou.
ATmevepyoTtioinon
Lo TNV EVEPYOTIOLNON TOU YPWTLOHOU OTO
E0WTEPLKO TOU (POUPVOU Kal TNV ATEVEPYOTIOLNoN
] TWV BEPPAVTIKWY OToLXELWV. ZUMPBOUAN: MTtopeite
by va eTiAeEeTE autr Tn Aettoupyla yia va Stakopete
apma TOV TPEXOVTA KUKAO PAYELPEPATOG I TIPLV ATIO TOV
KaBapLopO TOU ECWTEPLKOU TOU POUPVOU.
Ma arouén tpoipwy TNV taxvtepn YUEn
HAYELPEPEVWV TPOPLUWVY PE Xprjon HOVOo Tou
avepLotrpa. Mmopeite emiong va XproLUOTIOL|OETE
0 - autr) tn Asttoupyla yla va anognpdvete @poutaq,
ATt PUEN Aaxavikd i Botava. Znueiwon: Ta Beppavikd
otolxela elvat tdvta arnevepyoToLnpéVa G AUt
N AeLtoupyla.
— Ma to YrioLpo TIoUAEPLKWY, PapLwyv Kat
< HEYAAUTEPWY KOPMATLWV KPEATOC. To BEpUAVTLKO
) 50-250 °C oToLXelo KaL 0 AveEPLOTAPAG evepyoTIoLoUVTAL
AUTAO YKPUA + KaL aTtEVEPyoTIoLoUVTaL EVAANGE. O aVEHLOTAPAC
AVEHLOTNPAG KUKAOWOPEL Tov Le0T6 aépa yupw amd To gaynTo.
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, E0po .
AgLToupyLa Gaspgkpaoiaq Mepypapn
v+ Ma Yoo eminmedwy TpoPipwy, 0TIwG PTIPL{OAEG,
50-250 °C AOUKQAVLKA KAl TooT. OAOKANPN N TiepLoX M KATW
AUTIAG YKPIA amo 1o Bepuavtikd otolxeio Beppuaivetal.
\A A4 ’ ' ) ’ I
Ma PrioLUo PLlkpwy ToooTHTWY PTIPLOAWV 1)
— ot 50-250 °C AOUKAVLKWV. H KEVTPLKN TIEPLOX N KATW ATIO TO
AkTLVOBoAoUpEVN BEPHAVTLKO OTOoLYElo BeppaiveTal.
Bepuodtnta
Y Ma YrjoLpo o€ €wg o emimeda. O avepLotipag
, oEq o SLavepeL opoLldpopya tn Beppdtnta amo ta
ZUpBaTKn >0-250 °C BeppavTIKA oTolyEla yUpw amd Tov OAAApO Tou
AsLtoupyia + (oUpVOU.
AvepLotnpag
MNa mapadootakd Yriolpo kat PrioLPo oE va
, 50-250 °C emtinedo. [Slaitepa KATAAANAO yLa KELK PE VYPEG
ZU“BGUK,Q YQpPVLTOUPEG.
AgLtoupyla
Xpriolo yLa to podiopa tng faong Tou TLdtou.
Autn n Asttoupyla sival emiong KataAAnAn
50-250 °C yla apyo payelpepa f yla To teAelwpa tou
KAtw payelpEPatog (OUPEPWY TILATWVY 1 yLa tn
OUPTIUKVWOTN OAATOAG.
Npwtn xprion

MpotoU XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN yLa
va payelpedete @aynto yla pwn gopaq,
TIPETIEL Va KaBapiloete Ttov BAAapo Kat Ta
e€aptrpata.

(1) Apalpeote OAQ TA AUTOKOAANTQ,

TG pEPPBpPAvEG YUANQ TTpooTaciag
ETILPAVELWV KAL TA TIPOOTATEUTLKA
METAWOPAG.

(2) Apalpeote OAQ Ta eEapTrpatTa amo Tov
BdAapo.

(3) KaBapiote oxoAaotikd ta eEaptripata Kat
TOUG 08NyoUG PE OATIOUVOVEPO Kal eva
mavi | gLa paAakn Bouptoa.

(4) BeBawwBeite 0tL 0 BAAapog dev
TIEPLEXEL UTIOAElPaTa cuokevuaaotag,
OTIWG oatpidla TToAucTUpEViou N
Koppdtia EUAou, ta omola evéexetal va
TIPOKAAECOUV TTIUPKAYLA.

(5) ZKouTtloTe TIG Asleg ETLPAVELEG OTOV
BdaAapo tou YoupVoU Kal TNV ToOPTa HE
€va HOAQKO, VWTIO TIavi.

(6) Na va amopakpUVETE TN XAPaKTNPLOTLKA
HUPWSELA EVOG KaLVOUPYLOU (pOUPVOU,
Beppavete TN oUOKELN evw elval adsla
KAL JE TNV TIOPTA TOU POUPVOU KAELOTH),
XPNOLHOTIOLWVTAG TLG AKOAOUBEC
pubpioeLg.

Aewtoupyia | Ogppokpacia |  Xpovog

60 Asmtta

= 250 °C

(7) Aeplote kaAd tnv Kouliva otav
Beppatvete Tn cuokeLn yla TIPWTN YopaA.
Kpatrote ta matdLa Kal ta katowkidia {wa
HakpLa amo tnv kouliva Kkatd tn StdpkeLa
autng tng teplodou. KAeloTe TLg OPTEG
TWV TIAPAKELPHEVWV Swpatiwv.
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AeLtoupyia

‘Evap&n KUKAOU PayELPEPATOG
Mia va EeKLVNOETE €vav KUKAO PJayELPEPATOG,
aKoAoUBNOoTE Ta TTapaKATwW Bripata.

Bripa 1: EA&gte pLa Asttoupyia
HayELpEPATOG

Ma va emAegeTe PLa Asttoupyla
MAYELPEPATOC, OTPEYTE TO KOUPTIL ETILAOYNG
AeLtoupylag wote va Sei&el To cUPPBOAO TG
AeLtoupylag payelpepatog ou embupeite.

O
@ I ’{ : IR
O ©®

BApa 2: EmAEETe pLa Beppokpacia

O Slakomtng Bepuokpaociag pmopet

va xpnotgototnBel yLa tnv emioyn
Bepuokpaociag petagu 50 kat 250 °C. Na va
eM\EEeTe YLa Beppokpaoia, otpePte Tov
SLakoTttn Beppokpaciag wote va Sel&eL tnv
embupntn Bepuokpaota.

N

Brijpa 3: PUBuLON TOU XpOVOSLAKOTITN
Auth n erilAoyn 8€vV SLAKOTITEL N EVEPYOTIOLEL
TO payelpepa, AAAG 0ag ETILTPETIEL VA
XPNOLUOTIOLELTE TO XPOVOUETPO TOCO OTAV
pLa Aettoupyla eivat evepyr) 600 Kat otav o
(POUPVOG ELVAL ATIEVEPYOTIOLNHEVOC.

O XpovodLakoTmTng pmopel va
xpnotpotonBel yLa tnv mioyr) xpovou
Hayelpepatog petatu 1 kat 120 Aemttwv. MNa
va pUBPLOETE TO XPOVOSLAKOTITN, OTPEYTE
ToV SLakoTtn wote va Sel&eL tnv embupntn
TLUN XPOVOU PAYELPEUATOC.
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ZUpBoUAEG:

« Katd tn SLApKeELa TOU PayELPEPATOG N
¢ anoPugng, n Aduta otov BAAapo Tou
poupvou slval Ttavta avappevn.

« Katd tn SLapKeLa TOU PayeLpEPaTog, Ta
Bepuavtika otolyela evepyoTtolouvTal Kat
amevepyoTtololvTaL yla tn dlatrpnon tng
Bepuokpaoctiac.

« ‘Otav ta Beppavtikd otolyela ival
gvEPYyOTIOLNUEVQ, N €VEELEN BEpPavong
avapel. ‘Otav ta Beppaviika otolyela eivat
ATIEVEPYOTIOLNHEVQ, N EVEELEN BEppavong
elvat ofnotn.

« Katd tn SLdpKeLa TOU PayELPEPATOC,
UTIOPELTE VA aTIEVEPYOTIOLHOETE TA
BepUAVTIKA OTOLXELO OTPEPOVTAG TO KOUWTTL
Beppokpaciag iow otnv apxLkn tou Beon.

« Edv TpETEL va TpoBepUAVETE TOV
(POUPVO, TIEPLPEVETE PEXPL VA OBAOEL N
€vbeLgn BEpavong Kat, otn CUVEXELQ,
TOTIOBETNOTE TA TPOPLUA OTO POUPVO.

« Katd tn SLapKeLa TOU PayeLpEPATOG,
UTTOpELTE VA OANAEETE TLG pUBPLOELG
OTPEPOVTAG TA KOUYTILA OTOV TIlvaka
eAEyxou. OL alayeg tiBevtal o LoyU
QMECWG.

« Mmopeite va SLakoPeTe TOV KUKAO
HAYELPEPATOG OTPEPOVTAG TO KOUWTIL
emAoyng Aettoupyiag otn B<on (3. Na
Va OUVEXLOETE TOV KUKAO PJAYELPEPATOG,
otpePTE TO KOUYTIL ETILAOYNG AELTOUPYLAG
otnv Tponyoupevn B€on tou.

TEPHATLOMOG EVOG KUKAOU HAYELPEHUATOG
« [ava teppatioete vwpltepa Evav
KUKAO PAyELPEPATOC, OTPEPTE TO KOUWTIL
Aoy Aettoupytag otn 6¢on (0]
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*  A@oU 0AOKANPWOEL N xprion tou poupvou, Bupnbeite va Tov amevePYOTIOLOETE
OTPEPOVTaG TO KOUTIL eTAOYRG Asttoupytag otn 6¢on (0]

« Ta va anotpePete TUXOV AKOUOLA EVEPYOTIOLNON TOU PoUpVOUL aro TtatdLd i AAAa dtopua,
BupnBeite va tov amocuvdeoete amo tnv mpila.

Moto €l80¢ okevouC
Pnolpatog pmopel va
XpnoLyotolnBeL;

Mmopel va xpnotpottolnBet kdBe avBekTiko otn BepudtnTa
oKeLOoG Ynotpatog. Zuviotdtal va pnv XpnoLpoTroLeitat aAoupivio
o€ APEON ETIAYN) PE TPOPLUQ, ELSLKA OTAV auTd elvat 6§wva.
BeBawwbelte yLa tnv KaAr epappoyr) HETAEL Tou oKEVOUG Kal
TOU KATIaKLOU.

Mwg XpnoLuoToLeital n
AELToupyila YKpUA;

MNpoBeppaveTe TOV (POUPVO yLa 5 AeTITA KAl TOTIOBETAOTE TO
(Paynto OTO EMMESO TIOU UTIOSELKVUETAL OTO TIAPOV EYXELPLSLO.
KAglote TtV OPTA TOU POUPVOU OTAV XPNOLPOTIOLELTE
omtoLadnmote Asttoupyia Ynoipatog. Mnv xpnoLPOTIOLELTE TOV
(POUPVO OTAV N TTOPTA Elval aVoLyTH), EKTOG aTo tnVv totobetnon/
TNV aaipeon/tov EAeyxo Tou payntou.

MNwg va dtatnprow
KaBapo to poupvo
Katd tn SLdpKeLa Tou
Pnolpatog oto ykpu;

XpnoLuoTIoLoTe ToV 8L0KO YeULOPEVO HE 2 Altpa vepoU oTo
emtinedo 1. Zxedo6v 6Aa ta uypd ou otddouv amod ta TpoéYLUa
TIou tomoBetolvtal otn oxdpa Ba cuAAexBouv otov SloKo.

To Beppavtiko

OTOLXELO O€ OAEG TLG
Aettoupyieg Ynotpatog
gvepyortoLeitat kat
aTEVEPYOTIOLELTAL E TNV
TIApoS0o Tou Xpovou.

MPOKELTAL yLA PLA (PUOLOAOYLKN AELTOUpYLa KaL eEapTatal amo tn
puBuLon tng Bepuokpaociag.

Mw¢ va uttoAoylow
TLG puBULoELg Tou
(poupvou, 0Tav To
Bdapog evog Yntou
Sev Slvetal armo pua
ouvtayn;

ErAé€te pubpuioelg kovtd oto Bdpog Pntou kat ardgte
EAAPPWGE TNV WPaA. XpNOLUOTIOLAOTE, av lvatl Suvatoy, Evav
aLobnTrpa KPEATOC yLa va aviyveUoeTe T Beppokpacia oto
E0WTEPLKO TOU KPEATOG.

TOTIOBETNOTE TIPOCEKTLKA TNV KEPAAH TOU ALoBNTrpa KPEATOG
OTO KPEQG, CUPPWVA HE TLG 08NYLEG TOU KATACKEVAOTH.
BeBawwbeite, 6tL n KeEPaAr Tou atoBntrpa tomobeteital otn
MEON TOU PEYAAUTEPOU PEPOUG TOU KPEATOG, AAAA OXL KoVTd o€
KATIOLO KOKAAO 1) TpUTIa.

Tu oupBaivel av
Tipootebel Lypo o€ Eva
TPOWPLUO OTOV POUPVO
Katd tn SLApKeLa g
dtadkaotag Ynotparog

N payeLpepatog;

To uypo Ba Bpdaocel kat Ba TIPOKUYPEL ATPOG WG PUGCLOAOYLKN)
puoLkn dtadikacta. NapakaAoUPE va LOTE TIPOCEKTLKOL, SLOTL O
aTpog elval Kautog. MNa TEpLoCOTEPEG TIANPOYOPLES, avaTpeETe
eTLONG OTNV EVOTNTA «ZUPTIUKVWON VEPOU KATA TN SLAPKELA TOU
Ynotlpatocy.

Eav to uypo TEpLEXEL AAKOOA, N SLadikacia Bpacpou Ba eival
TayUtepn Kat pmopel va odnynoet oe avag@Aegn otov BAAQu0 Tou
(poUpvou. BeBalwbeite OtL N TOPTA TOU POUPVOU elval KAELOTH
KATA TN SLAPKELA TETOLWV SLASLKACLWVY. EAEYETE TIPOOEKTLKA TN
Stadikaota Pnotlpartog r payelpepatoc.

Avolyete tnv OpTa TIOAU ataAd kat Jovo eav sivat arapaitnro.
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Kewk doppa Ertinedo | AeLttoupyia | Osppokpacia | Xpovog o€ A:8
o€ °C

Mavteomave | Tagt 2 TupBatki 170 50:00

(amAo) o€ AeLtoupyla pe

TETPAYWVO avepLotipa

oxnHa

Mavteomave | Tagt 1 TupBatkn 140 70:00

(amA0) o€ Aeltoupyla

TETPAYWVO

oxnHa

Mavteomavl | ZTPOYYUAN 1 TupBatkn 150 50:00

Ue ppouta os | popua AeLtoupyla pe

OTPOYYUAN avepLoTrpa

popua

Mavteomavt | Alokog 1 ZupBatkn 140 70:00

he ppouta AeLtoupyla

o€ 6loko

Magv pe doppa ya 2 TupBatkn 220 Xp.mpo6.: 19:00

otapldeg kat | pagwv AeLtoupyla Xp. Yno.: 11:00

PTIPLOG (KELK

HayLac)

Kelk (pe Alokog 1 TupBatikn 150 Xp.mtpo6.: 11:00

payLa) AeLtoupyla Xp. Pno.: 60:00

Mdagwv dopua yLa 1 TupBatkn 160 Xp.mpoB.: 8:30
Wle(OIWY, Aettoupyla Xp. yno.: 30:00

Mdgv doppa ya 1 TupBatkn 150 Xp.mpoB.: 8:30
Ve (I Aettoupyla pe Xp. Yno.: 30:00

avepLotipa

Kéwk unAou | Alokog 1 TupBatki 160 Xp.mpoB.: 10:00

HE payld o€ AeLtoupyla pe Xp. Yno.: 42:30

Sloko avepLotipa

Mavteomave | dopua pe 1 TupBatkn 160 Xp.mpoB.: 9:30

(6 auyq) QTIOOTIWHEVO Aeltoupyla Xp. Yno.: 41:00

Tato
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Kewk Poppa Emtinedo | AeLttouvpyia | Ogppokpacia | Xpovog o€ A:d
o€ °C
MNavteomavt | ®oppa pe 1 TupBatkn 160 Xp.mtpoB.: 9:00
(4 auyd) ATIOOTIWHEVO AeLtoupyla Xp. Yno.: 26:00
mato

Kewk prAou | Alokog 2 ZupBatkn 150 Xp.mtpo6.: 8:00
HE payld o€ AeLtoupyla pe Xp. Yno.: 42:00
Sloko avepLoTrpa

Znpeiwon: Ztov mapanavw Tiivaka, «Xp.

TP0B.» onuatlvel xpovog Tipobepuavong Kat

«Xp. Yno.» onpaivel xpovog Ynotpatog.

ZUPBOUAEG eE0LKOVOUNONG EVEPYELAG

Agpatpeote OAa ta e§aptripata, Ta omola
Sev elval amapaitnta katd tn stadikacia
pnolpatoc.

AToeVYETE VA avolyeTe TNV TOpTa Katd
TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOC,.

Eav mpemel va avoi&ete tnv mopta katd
TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOC, ETIAEETE
TN Asttoupyla dwtLopou (.) (xwpig va
aM\agete n puepLor] Beppokpactag).

Edv xpnotpotoLeite Asttoupyla
MayELPEPATOG XWPLG aVeEPLOTAPA, HELWOTE
Tn Beppokpacia otoug 50 °C 5 €wg 10
AETITA TIPLV ATIO TO TEAOG TOU KUKAOU
HayeLpePatoq. Auto Ba oag emiitpedel
va XPNOLUOTIOLNOETE T BepuoTnTa

TOoU BaAdpou yLa va oAOKANPWOETE TN
Sladlkaocta payelpepatod.
XpnoluotoLelte Ttn Asttoupyia
MOAYELPEPATOG PE AVEPLOTHPA OTIOTE
glvat suvatov. Auto Ba oag emLtpedeL va
Helwoete tn Bepuokpacia katd 20 ewg
30 °C.

Xpnoluotolwvtag tn Asttoupyla

MOAYELPEPATOG PE AVEULOTHPA, UTIOPELTE Va

MaYELPEVETE (PaynTA OE TIEPLOCOTEPA ATIO
gva emineda tavtoypova.

Eav &ev elval Suvato va payelpedete
SLAPOPETLKA PaynTd TaUTOXPOVQ,
uTtopelte va ta payelpedete To eva

META TO AANO, WOTE va a&LoTIOLOETE TOV
TIpoBEPPATEVO POUPVO.

Mnv TtpoBeppaivete Tov poupvo AdeLo,
gdv dev elval amapaitnro.

Edv TipEmeL va ipoBepuaveTe Tov
(oUPVO, TOTIOBETHOTE TO PAyNTO OTOV
(POUPVO APECWE PETA TNV ETTLTELEN TNG
eTAEYPEVNG Beppokpaatiag. H evéelén
Bepuavong oprveL HOALG eTILTEUXOEL N
ETIAEYPEVN BeppoKkpaata.

Mnv XPNOLUOTIOLELTE AVAKAQCTLKO
OAOUPLVOXAPTO YLa VA KAAUWETE TO KATW
HEPOG TOU BaAdpou.

XpNOLUOTIOLAOTE TOV XPOVOSLaKoTTn 1/
Kat evav atcntnpa Bepuokpaciag omote
elvat Suvatov.

XpNOLUOTIOLELTE OKOUPQ, pat Kal EAapLd
OKEUN YoUpvou. Mnv xpnolyoToLeite
BapLa e€aptrpata Pe yuaAlotepn
ETILPAVELQ, OTIWG €KElVa aTtd avogeidwTto
atodAL i aloupivio.
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dpovtida Kat KaOapLouog

ZNMELWOELG CXETLKA PE TOV KABAPLOMO

KaBapLotika
MEoa

KaBapiote To umpootivo HEPOG Tou Poupvou pe va Palakd Ttavi pe (eotd
vePO KAl NTILO ATIOPPUTIAVTLKO.

XPNOLUOTIOLAOTE €va KaBapLloTiko SLaAupa yla va Kabaploete Tig
METAAALKEG ETILPAVELEG.

KaBapilote Toug AekESEG E Eva ATILO ATIOPPUTIAVTLKO.

KaBnpepivn
Xxenon

KaBapilete Tov BaAapo petd amo kabe xprion. H cucowpeuon Alrtoug N
AAAWV UTIOAELUPATWY TPOPWV EVEEXETAL VA TIPOKAAECEL TTUPKAYLAL.

Evéexetal va ocupmukvwBel uypacia otov @oupvo ) ota T¢dpLa Tng mopTag.
Mla va JELWOETE T CUUTIUKVWOT, APNOTE TOV POUPVO VA AELTOUPYNOEL yLa
10 Aemttd TIpLV Ao To paysipepa.

Mnv a@rvete payntd o6Tov oupvo yLa Stactnua JeyaAutepo twy 20
AETITWV PETA TNV OAOKANPWON TOU HAYELPEPATOG. ZTEYVWVETE Tov BAAapo
HE Eva JaAako Tavi petd amod kAbe xpron.

E§aptipata

KaBapilete 0Aa ta e€aptrpata PeTd amo KABE xprion Kat agrVvete ta va
OTEYVWOOUV. XpNOLUOTIOLNOTE £va MAAAKO Ttavi pe {eoTd VEPO KAl NTILO
aTIOPPUTIAVTLKO. MNV TIAEVETE TA €EAPTHPATA OE TIAUVTHPLO TILATWV.

Mnv kaBapllete Ta QVTIKOANTLKA EEQPTNUATA XPNOLUOTIOLWVTAG AELAVTLKA
KaBapLoTLkaA ) alypnpa avtlkelpeva.
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MpoeLlSomoinon - Kivéuvog
TPAUHATLOHOU!

BeBalwbeite 6TL 0 PoUpVOC lval KpUOG
TIPOTOU EKTEAECETE TLG TIAPAKATW
AeLtoupyleg.

ATIOOUVSEDTE TN OUCKEUN ATIO TNV TIAPOoXN
NAEKTPLKOU PEVHATOG TIPOTOU EEKLVIOETE
Tov KabapLopo.

®opdrte TPOCTATEVTLKA YAVTLA.

Apaipeon tng optTag
Ma va a@atpeceTe TNV TOPTA yLa va tnv
kaBaploete, akoAoubr|oTe Ta TMapakdtw

Brpata:

1.
2.

Avol(ETe TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG TIANPWG.
AvaSumAwote o€ avolktr) Beon toug Suo
HOXAOUG ac@dALong oTa apLoTePA KAl ota
SekLa.

. KAelote tnVv mopta 000 TEPLOCOTEPO

MTTOpELTE.

. Muaote pe ta Vo xEpLa tnv apLotepn Kat

TN 8€€La MAeLpA TNG TTOPTAG Kat Tpapnéte
TNV TIPOG TA TIAVW KAl TIPOG Ta £EW.
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TomtoO£tTnon tng moptag

1.

2.

ELoaydayete kat Toug SU0 PEVTECESEG TNG
TIOPTAG OTLG OTIEG TOU UTIPOCTLVOU TIAVEA.
Avol(&Te TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG TIANPWG.
Znpeilwon: H mopta dev avolyel TANpwg
av oL pevteoedeg dev Bplokovtal otn
owotn B€on.

. AvadumAwote o€ kKAgLotr) Beon Toug Suo

HOXAOUG a0@AALONG OTA APLOTEPA KAl OTA
SekLa.

. MpooTmabriote va KAEloETe TNV TIOPTA Kat

BeBalwBeite 0TL eLBLYpapuileTal pe Tov
Tilvaka eAeyxou. Av dev eubuypappidetad,
eMavaAafete ta mapanavw Bripata.
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Agaipeon Kat eavatonofEtnon tou

ETIAVW KAAUHPATOG TNG TIOPTAG

AQOU apaLpeCETE TNV TIOPTA, PTtopeite va

APALPETETE TO EMAVW KAAUPHA TNG TIOPTAG

KQL VA aTIOGUVAPHOAOYHOETE TNV TIOPTA YLa

va kaBaploete ta Stagopa pepn Tne.

1. 'OTwg paivetat oto mapakdtw Slaypappa,
TIATNOTE TAUTOXPOVA KAL KPATHOTE
matnpeva ta U0 KALTT cuykKpdtnong.

2. AQaLPEDTE TO €MAVW KAAUPPA TNG TIOPTAG
avudwvovtag To.

3. ATtoouvappoAoyroTE TNV TIOPTa,
kaBapiote ta SLagopa pepn NG Kat
OuVapPOAOYNOTE TNV §ava.

4. Na va enavatonoBeTNOETE TO EMAVW
KAAUPPQ TNG TTOPTAG, OTIPWETE TO TIPOG
TNV OPTA PEXPL VA KOUPTIWOEL 0TN B€on
ToU.

R

I
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ZNHavTLKO!

MnV ETILXELPHOETE TIOTE VA APALPECETE

TO EMTAVW KAAUPHA TNG TTOPTAG KAl va
QTIOOUVAPHPOAOYNOETE TNV TIOPTA XWpPLg va
APALPECETE TIPWTA TNV TIOPTA. ALAPOPETLKA,
EVEEXETAL VA TIPOKAAECETE {nNULA OTNV TIOPTA
f VA TPAUPOTLOTELTE.

AvtiKatdaotacn tng AQUTIag Tou poupvou

ZNHavTLKO!

* Mnv ayyllete tn vea AquTa Pe yupva
XEPLQ, KOBWG Ta SAKTUALKA aTTOTUTIWHATA
UTIopEL va TNV KataotpePouv.

* Mnv XpnOLUOTIOLELTE TO (POUPVO €AV
Sev emavatomnoBetnBel To KAAUPPA TNG
AdpTac.

O poupvog oag eival EEOTIALOUEVOG UE

HLa AQUTIa EYKATECTNUEVN O0TOV BAAapo.

AkoAouBnote ta mapakdtw Bripata yla va

QVTLKATAOTIOETE TN AduTIQ:

1. ATTOOUVSEEOTE TN CUOKEUN ATIO TNV
Tpowodooia. MNepLPEVETE £WG OTOU O
poupvog PuxBel MARpwC.

2. TOTIOBETNOTE LA TIETCETA OTO KATW PEPOG
ToU BaAdpou yLa va amouyete {NJLEG.

3. AQalpEoTe TO KAAUPPA TNG AQUTIAG
OTPEPOVTAG TO APLOTEPOOTPOPA.

4. TpaBn&te €€w tnv MaALd AduTa.
Znpeiwon: Mnv TNV TEPLOTPEPETE.

¥
(S

5. TomtoBetnote pLa vea Aauma (BA. onpelwon
TIAPAKATW YLA TOV OWOTO TUTIO AQUTIAG).
BeBalwBeite 0Tt oL akideg TnNg AduTag
Bplokovtal otn owotr) B€0n Kat TILECTE TN
AQUTIA yLO VO KOUPTIWOEL 0T B€on tne.

. Blbwote &ava to kdAuppa tng AdpTac.

. AQaLpEOTE TNV TIETOETA ATIO TO BAAQUO Kat
ouvéeote Eavda Tov poUpvo GTNV TTapoxn
peLHATOC.

N O
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« XpnotgoTtoLleite povo Adureg ahoyovou 25 W/230 V, tutmou G9, T300 °C.

« H AduTta TTou XpNOLUOTIOLELTAL OTO E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG ELvaL EL8LKA OXESLACHEVN yLa
OLKLOKEG OUOKEVEG Kal &gV elval KATAANAN yLA YEVLKO QWTLOHO XWPWV.

* OLAQTIEG KAl TA KOAUPPAtTaA Toug SlatiBevtal amo to tyApa EEunnpeétnong peta tnv

TIWANoN.

AVTLUETWTILGN TIPOBANHATWY

SLAKOTITEG £XOUV
TIECEL ATIO TO
OTrpLypa oTov
TIlVaKa eAEyXOU.

SLAKOTITEG EXOUV
apatpebel.

MNpoBANpa MwOavn actia MwOavn Avon
H ocuokeun &ev EAQTTWPAOTLKA EAEyETe TOV AO@AAELOSLAKOTITN OTOV TIivaka
AeLtoupyed. acdaAeLa ACPAAELWV.
AtakoTtr) pelpatog EAEyEte av To pwg NG koulivag r AAAeg
OUOKEUEG TNG koullvag AeLtoupyouv.
OL epLoTpoPLkol OL epLoTpo@Lkol OL TIEPLOTPOWLKOL SLAKOTITEG UTIOPOUV Va

agpatpebolv. ATIAAG EavaAToTIOBETAOCTE TOUG
TIEPLOTPOPLKOUC SLAKOTITEG OTO OTHPLYUA
TOUG OTOV TTIlvaKa EAEYXOU Kal OTIPWETE TOUG
HEOCQ, WOTE VA KOUUTIWOOUV KAl Va JTIopouV
Va TIEPLOTPAPOUV KAVOVLKA.

OL epLoTpo@Lkol
Slakotteg Sev
UTIOPOUV TIAEOV
Va TIEPLOTPAPOUV
gUKOAQ.

Yridpyxouv akabapoieg
KATW ATt TOUC
TIEPLOTPOWYLKOUG
SLOKOTITEC.

OL IEPLOTPOPLKOL SLAKOTITEG PTIOPOUV

va agatpebouv. Na va anocuvdeoete

TOUG TIEPLOTPOPLKOUG SLAKOTITEG, ATIAWG
aPaLPECTE TOUG. EVOANQKTLKA, TILEDTE

TO €EWTEPLKO AKPO TWV TIEPLOTPOPLKWV
SLOKOTITWY, £TOL WOTE va avarnodoyupioouv
KAL va JTIopoUV va avacnkwBouv eUKOAQ.
KaBaplote TipOCOEKTIKA TOUG TIEPLOTPOWLKOUG
SLOKOTITEG XPNOLUOTIOLWVTAG £va Ttavi kat
OQATIOUVOVEPO. ZTEYVWOTE E EVA YAAAKO
rtavi. Mn xpnoLYoTIoLELTE alyunpean
SLABPWTLKA UALKA. MV Toug JouALddete

KaL pgnVv toug kaBapilete oTo TALVTNPLO
TILATWV. MNV a@atpeite TOUg TEPLOTPOPLKOUG
SLOKOTITEG UTIEPBOALKA GUXVA, WOTE TO
OTHPLYHA VA TIApAPEVEL OTABEPO.

O aveplotrpag 6gv AsLtoupyel ouveEXWG 0TN
Aeltoupyla payelpepatoq ge avepLotnpa.

MpoKeLTal yLa pLa QUOLOAOYLKN) Asttoupyla
TIOU QTTOCKOTIEL TNV KaAUTEPN Sduvatn
KATavopr] tng BeppotnTag kat Tnv KaAUTePN
duvatr anodoaon Tou Poupvou.

TEASLWOEL.

O aveplotipag ocuvexilel va AeLTOUpYEL,
TIAPOAO TIOU 0 KUKAOG PAYELPEPATOC EXEL SN

O aveplotipag PuEng e€akoloubel va
AELTOUPYEL, yLa TNV aTtoPUyn cUVONKWVY
uPnAng vypaciag otov BaAapo kat tnv Yuén
TOU oUpvoU yLa tnv eEuttnpetnon oag. O
aveplotrpag Yugng Ba ofrjoeL autoparta.
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MNpoBANua MOavn actia

MwOavn Avon

To paynto lvat plooPnuevo, TapOAo TIou
pUBPLoa Tov XpOVo cUPPWVA LE TN ouvTayn.

EAeyEte av exete pubuiosl cwotd tn
Beppokpaocta.

EAeyEte av exete BAAEL UTIEPBOALKA PEYAAN
TI00OTNTA TPOWIPWY OTOV (PoUpVo.
EAeyEte Eava tn cuvtayn).

Avopolopopyo posdlopa

EAEyEte av exete pubuiloeL owotd TN
Bepuokpaota.

EAEyETe av €xeTe TOTIOOETAOEL TA TPOYPLUA
0TO oWoTo eTtinedo otov BAAAUO Tou
(poupvou.

EAEyETe av €xeTe XPNOLPOTIOLNOEL TA
KATAAANAa oKeun poupvou. MPoTLUAoTE va
XPNOLUOTIOLOETE OKOUPQ, PAT KAl EAapLd
okeln Youpvou.

H Adpuma ev avaBel.

H Adpma elval kappevn Kat TIPETEL va
avtikataotabel.

NepLBaAAovtika OEpata

AVAKUKAWOTE Ta UALKA PE To oUPBoAO .
TottoBeTroTe Ta UALKA oUOKEUAoLag o€
KaTtaAnAa Soxela yLa avakUkAwon.
ZUpPBAAeTE otnv Tipootacia tou
TiepLBAAOVTOG KAl TNG avOpwTivng
uyelag avakUKAWVoOVTAG TLG AXPNOTEC

NAEKTPLKEG KAL NAEKTPOVLKEG CUOKEVEG. MV
amopplmtete pe Ta olkLakd amoppippata
OUGCKEUEG TTOU P€POuV To cUpBoAo X

. Emlotpéte To Tpoidv oTnV TOTILKNA 0aC
pHovada avakUKAWGNG 1) ETILKOWVWVNOTE YE
TN SNUOTLKN apxn.

TeEXVLKEG TTpOSLAYPAPEG
MAdToCg 503 mm
ALOOTAOELG (ECWTEPLKEC) Yyog 365 mm
Baboc¢ 392 mm
EpBadov tarov Ynoipatog 1191 cm?
Ermdvw Beppavtikd otolyeio 2200 W
Kdtw Beppavtiko otolxeio 1000 W
MKPLA 2250 W
ZUVOALKI] OVOPOOTLKNA TLUN 2300 W
OvopaoTtikn Tdon 220-240 V~
OvopaoTLK cuxvotnta 50-60 Hz
ApLOPOG {wVwV PayELPEPATOG 7
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Nombre del proveedor IKEA
STENABY 40600062
Identificacion del modelo STENABY 00600059
STENABY 00600281
indice de eficiencia energética 95,7
Clase de eficiencia energética A
Consumo de energia con carga estandar en modo |1,10 kWh
convencional
Consumo de energia con carga estandar en modo (0,81 kWh
de ventilacion forzada
Numero de cavidades 1
Fuente de calor Electricidad
Volumen de la cavidad 721

Tipo de horno

Horno empotrado

Peso neto

32,8 kg

Anexos Ay B.

* Para la Union Europea, de conformidad con las normas UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia, conforme al STB 2478-2017, Apéndice G y STB 2477-2017,

La clase de eficiencia energética no es aplicable en Rusia.

EN 60350-1: Aparatos electrodomeésticos de coccion. Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de
vapor y gratinadores. Métodos de medida de la aptitud a la funcion.
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Eyyunon IKEA

MNa méoo dtactnua LoXVEL ) eyyunon tng
IKEA;

AuTH n gyyunon LoXUVEL yLa 5 xpovia amo tnv apxLKkn
nUepopnvia ayopdg tng CUOKEUNG 0ag amo tnv

IKEA. ATtatteltal n mpwtotutn anodelén ayopds wg
aTIOSELKTIKO OTOLYXELO. EQV EKTEAEOTOUV EPYAOLEG
0£PPLG EVTOG eyyUnong, &€ Ba emektabel To xpovikod
SLaotnua tng yyunong yLa tn CUCKEUN).

MoLog eKTEAEL TLG EPYACLEG EMLOKEVNG;
O Tapox0G TEXVLKNAG eEumtnpeTnong tng IKEA

Ba PEPLPVNOEL yLa TNV EMLOKEUN PEOW TOU
€€0UOLOSOTNPEVOU SLKTUOU CGUVEPYATWY TEXVLKNG
efumnpétnong.

Moleg MEPLITTWOELG KAAUTITOVTAL ATIO TN
CUYKEKPLUEVN €yyunon;

H eyyunon kaAuTttel BAAPBECG TNG CUOKELNG TIOU
TIPOKANBNKAV aTtO E0QAAPEVN KATAOKELN 1] aTtd
aotoxieg UALKOU amd tnv nuepopnvia ayopdg armo
TNV IKEA. H gyyunon autr] LoxUeL HOVO yLad OLKLAKN
xpnon. Ot e€alpéoelg avaypdgovtal Katw amd tnv
ETILKEPAALSa «TL S€V KAAUTITETAL ATIO TNV €yyunon;»
Katd tn StdpkeLa LoxUog tng yyunong, KAAUTITETAL TO
KOOTOG amokatdotaong tnG PAARNG, TL.X. ETILOKEVEG,
e€aptTrpata, EPYATLKA Kal JETAKLVIOELG, EQOCOV yLa
TNV EMLOKEUN TNG CUOKEUNG SEV AmaltouvTal ELSLKEG
Samaveg. Yo autég tig polmobeaeLg epappdlovtal
oL 0o8nyleg tng EE (OAHTIA (EE) 2019/771) kaL ot
avtiotolyeg BVIkEG Slatdgels. Ta eEaptripata mou
avtikabLotwvtal TepLEpyovTaL otnv katoxn tng IKEA.

Tu 0a kavel n IKEA yLa va SLopOwoel to

TPOPANUY;

O Tapox0g TEXVLKNG eEuttnpetnong tng IKEA Ba
e€etdoel To Tipolov kat Ba amoacioel, katd tnv
OTTOKAELOTLKI SLOKPLTLKI) TOU EVXEPELA, AV KAAUTITETAL
armo tnVv apovoa gyyunon. Epdoov auto kplbel otL
KAAUTITETAL, O TIAPOXOG TEXVLKNG EUTINPETNONG TNG
IKEA 1} 0 €£0U0LOS0TNPEVOG CUVEPYATNG TEXVLKNG
efumtnpétnong, Ba poPel otn ouvéxELa, KATA TNV
OTIOKAELOTLKI SLOKPLTLKI TOU EUXEPELQ, €lTE OTNV
ETILOKEUN TOU TIPOoPBANUATLKOU TTpoidvTog, lte oTnV
avTLKatdoTtaor Tou Pe Ao (810 ) avtioTtolyo Tpoldv.

Tu 8ev kKaAUTtTeTAL ATLO TNV £YYyUNON;

¢ ®duaololoyLkr pBopa.

*  BAABN amo mpodbeon 1 apélela, PAAPN ou
opelAeTal o€ PN THPNON TWV 08NYLWV AELTOLpPYLAG,
€0QAAPEVN eykatdotaon 1} ouvdeon og
aKATAAANAN taon, BAARN Tou oPeiAeTal o€ XNULKN
1 NAEKTpOXNULKN avtiSpaon, okoupld, SLaBpwon
1 BAGBN Adyw tou vepoU, cUPTIEPIAAPBaVOPEVNG,
EVSELKTIKA, BAABNG AOYWw UTIEPPOALKNG
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OUOOWPEUONG AAATWY OTNV TIAPoxT VEPOU, KABWG
Kat BAABN Tou oWelAETAL OE PN UOLOAOYLKEG
TIEPLBAANOVTIKEG CUVONKEC,.

*  Avalwolpa €aptrpata, CUPTIEPIAAPBAVOUEVWY
HTIOTAPLWV KAl AQUTITHPWV.

* Ta pn AELToupyLKA A Ta SLaKoopNTKA e€aptripata
Tou Sev eTtNPEAOUV TNV KAVOVLKN Xpron
TNG CUOKEUNG, CUPTIEPINAUBAVOUEVWY TWV
yPAT{OLVLWV Kal TWV TILBAVWV SUCXPWHLWV.

* Tuxala PAARN Tou TipokaAgital amod EEva
owpatidia r ouoieg, kabwg kat BAARN Tou
opeiAeTal otov KaBaplopod r TNV andYpagn
@ATpwy, cuotNUdTwy amootpdyyLong r Bnkwv
aTIOPPUTIAVTLKOU.

*  ZnLEG OTa TTapaKATW €EAPTAHATA: UAAOKEPAYLKEG
ETILPAVELEG, TIPOOOETa eEapTrpata, okeln
Kat KaAdBLa paxatpotipouvwy, CWARVES
TIApOX NG Kat armootpdyyLong, Adotiya
oteyavotoinong, AQUTITPEG Kal KAAUPpAta
Aaumtripwy, 0B0vVeG, SLakdTTeG, TIEPLBANaTa
Kal TgApata mepLPANPATwy. EKTdg €AV auteg
oL {nuLEG amodexTel WG £XOUV TIPOKANBEL attd
EAATTWHATLKNA AELTOUPYLA TOU TIPOLOVTOG.

*  OLTIEPUTTWOELG OTIOU SeV SLaTILOTWONKE
TIPOBANHa Katd tnv eniokeYn TOU TEXVLKOU.

* OL ETILOKEVEG TTOU SV TIpaypatotoLonkav
amo e€oucloSoTnPEVOUC Kal/f amo
QAVTLOUPBAAOPEVOUG TEXVLKOUG TTIAPOXNG
UTINPECLWV CGEPPLG, 1 OTav €XOUV XpnotpoTiolnBel
HN yvrola avTaAAaKTLKA.

*  ETILOKEVEG AOYW ECPAAPEVNG EyKATAOTAONG
EYKATAOTAONG TIOU gV TIANPEL TLG TIPOSLAYPAPEC,.

* H xpron Tng CUOKEUNG O€ PN OLKLAKO TIEPLRAANOVY,
TLX. ETIAYYEAUATLKY XProN.

*  ZnULEG Katd TN PETaopd. AV 0 TIEAATNG PETAPEPEL
TO TIPOLdV OTO OTITL TOU ) o€ AAAN StevBbuvon, n
IKEA &ev elval utteuBuvn yla ottoladnmote {nuLa
TIPOKANBEL katd tn petawopd. Qotdoo, av n IKEA
HETAPEPEL TO TIPOLOV 0TN SlelBuvon Ttapadoong
ToU TteAdtn, N PAAPN o Pmopel va TipokAnBel
Katd tn petagopd Ba kaAupBet amd tnv IKEA.

* To KOOTOG ylLa TNV apxLKr eykatdotaon
NG ouokeung IKEA. Qotooo, av évag
€£0UOLOSOTNHEVOG TIAPOXOG UTINPECLWY OEPPLG
™G IKEA 1) avTLloUPBAAAOUEVOG TOU ETILOKEVATEL
I QVTLKATAOTAOEL T CUOKEUN] UTIO TO KABEOTWG
gyyunong, o e£0UcLOS0TNHEVOC TIAPOXOG
UTINPECLWV GEPPLG 1 0 avTLoUPBaAAOpeVEC Tou Ba
ETIAVEYKATAOTHOEL TNV ETILOKEUAOUEVN GUOKEUN 1)
Ba eyKATaoTrOEL TN CUOKELN AVTLKATACTAONG, av
xpeLaletad.

Autol oL teploplopol Sev LoyUouv o€ Tiepimtwon

EPYAOLWV, XWPLE TEXVLKO TIPOPANMA, aTto

€€ouolodotnuEVO €LELKO, O OTIOLOG XPNOLUOTIOLEL

SLKA pag yvrola avtaAAaKTLIKA yLa va TipooapUooEL

TN OUOKEUN OTLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES AOPAAELAG

AAANG xwpag TG EE.
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Nwg epappoletar n eBvLIKA vopoBecia ®YAAZTE THN AMOAEIZH ArOPAS!

H eyyunon IKEA odg ipoo@EpeL CUYKEKPLUEVA VOULUA AT[O'EE?}EL QHO,‘SELKHKO ayopdac kat etvat
SLKaLwPatTa ou KAAUTITOUV 1) UTEEPKAAUTITOUV “”‘?g““”m WOTE vd LOXVEL N Eyyunor. H
TLG TOTILKEG VOULKEG ATIALTHOELG. Q0TOC0 AUTEG OL ano ELEIF] ayopag Olvaypacpes_t, gmiong, v
TipoUTo0€0ELG Sev TIEPLOPLLOLV PE KavEVA TPOTIO TA ovopaota IKEA kaL tov aptduo mpolovtog

SKALWUATO TOU KATAVAAWTH TIOU TIEPLYPAPNKAV GTNVY (8riPLOG KwSLKOC) yia KABE piia armo Tig
TOTIK vopIoBesta. OUOKEUEG TTIOU ayOPACaTE.

NMepLoxn Loxvog Xpewaleote tepLocotepn PondeLa;

LA CUOKEUEG TTIOU ayopAoTnKaV OE pLa XWwpa TS Lo OTIOLadATIOTE TIEPALTEPW aTtopia TToU eV

EE. kal peta@épdnkav o AN xwpa tne EE., ot oxeTideTal P TNV YTIOOTHPLEN TWV CUCKELWV
UTINPEGLEC Ba TIPOCPEPBOUY EVTOC TOU TAALGIOU TWY  0QG, ETILKOWWVAOTE HE TO TNAEPWVLKO KEVTPO TOU
dpwV gyylinong Tou LoxUOoLV 0T véa XWpa. TIANoLéotepou Kataotrpatog IKEA. Zuviotdrat va
H eKTéAEON TWV UTINPECLWV ETILOKEVAG OTOo TAaioLo SLOPBACETE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLELO TNG CUOKEUNG
NG €yyunong lvat UTIOXPEWTLKN, HOVO €AV N TIPLV ETKOWWVAOETE padt pag.

OUOKEUN CUHHOPPWVETAL KAl £XEL EyKATAOTABEL

olpYWvVa Ye:

- TLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES TNG XWPAG OTNV oTtola
uTtoBAAAETaL To altnpa yla epyacieg eyyunong,

- T1g 08nyleg ouvappoAdynong Kat TG MAnpowopleg
aoPAAELAG TOU EYXELPLELOU XprioNnG.

ATIOKAELOTLKI UTINPECia e§umtnpETnong
HETA TNV TWANGCN yLa cUCKeUEG IKEA

MapakaAoUWE P SLOTACETE VA ETILKOWWVHOETE e

TNV unnpeoia e§unnpétnong PETA TNV MWANCN tNG

IKEA yLa va kdvete ta 617G

*  va UTtoBAAETE altnua Epyaclwy oTo TIAALOLO TNG
gyyunong,

* va {ntroete SLEUKPLVIOELG yLa TNV EyKATAoTaAcn
NG ouokeung IKEA oto €mumAo koulivag IKEA,

*  va {NTriocTe SLEUKPLVIOELG OXETIKA HE TLG
AeLtoupyleg Twv ouokeuwv IKEA.

Ma va Stacaiiotel n apoyr BEATLOTNG

UTIOoTAPLENG, SLaBAoTE TTPOCEKTIKA TLG OSnyieg

ouvappoAdynong ri/kat to Eyxelpidio xprong mpwv

eMLKOLVWVAOETE padi pag.

Nwg va emkowvwvroete padl pag av
XPELACTELTE TLG UTINPECLEG pagG

Y10 TEAOC auTtoU ToU
mkea || gyyxelpldilou pmopeite va Bpeite
TOUG apLlBuoug TNAEPwWVoU
TWV TIAPOXWV TEXVLKNG
ekutnpétnong tng IKEA.

MpokeLpEvou va oag TIPOGYPEPOUHE
taxutepn e§UTNPETN G, CUVLGTOUHE va
XPNOLHOTIOLELTE TOUG apLOPOUG TNAEPWVOU
TIOU avaypdagovtal oTo Ttapov eyxeLpidio.
Mavta va xpnoLpomoLeite Toug apLlBpoug
KA ONG TIOU avaypa@ovTaL 6To EYXELPLELO
XPNOTN TNG EKACTOTE CUGKEUNG yLd TNV
omtoia xpetddeote BondeLa. Mnv §exdoete va
avaepete Tov 8PRPLO KWELKO TtpoidvTog
Kal Tov 22 Lo GELPLAKO apLOpo Ttou
avaypd@ovtal 6TnV TILvakisa TuTou tng
GUOKEUIG oag.
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Veiligheidsinformatie

+ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (waaronder inbegrepen
kinderen) met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vermogens, of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het gebruik van
het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

+ Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

+ Als het netsnoer is beschadigd dient
het ter voorkoming van gevaar door de
fabrikant, de dealer of een vergelijkbaar
bevoegde persoon te worden vervangen.

+ WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat

het apparaat is uitgeschakeld voordat u
de lamp vervangt om het risico op een
elektrische schok te vermijden.

+ WAARSCHUWING: Toegankelijke

onderdelen kunnen tijdens gebruik heet
worden. Houd jonge kinderen uit de
buurt.

* Gebruik geen stoomreiniger.

+ De oppervlakte van een opberglade kan
heet worden.

* Het apparaat wordt heet tijdens
gebruik. Vermijd het aanraken van de
verwarmingselementen binnenin de oven.

* Gebruik uitsluitend de temperatuursonde
die is aanbevolen voor deze oven.
(Geschikt voor ovens voorzien van een
mogelijkheid om een temperatuurvoeler
te gebruiken.)

61
Gebruikelijke recepten.......cccoceeveevveenciennnnnn, 71
Energiebesparende tipS......cccccevvverviersieennens 72
Reiniging en onderhoud.........ccccevvivieennnnns 72
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MIlIEU ettt 75
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Energierendementsgegevens.........cccceeuuene 76
IKEA garantie.....cccceveeenveeniiennieeeniiessieesnnnees 77

* Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden geinstalleerd om
oververhitting te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Vioeistoffen

en andere levensmiddelen mogen niet
in afgesloten verpakkingen worden
verwarmd omdat ze kunnen ontploffen.

* Gebruik het product in een goed
geventileerde omgeving.

* In de vaste bedrading moet een
volledige uitschakelinrichting worden
ingebouwd in overeenstemming met de
bedradingsvoorschriften.

* Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur
te reinigen omdat dit krassen op het
oppervlak kan veroorzaken, wat kan leiden
tot het breken van het glas.

+ Dit apparaat is er niet voor bestemd om
het te laten werken door middel van een
externe timer of een apart afstandbediend
systeem.

+ Raak de oven niet aan met natte of
vochtige handen of voeten.

« De ovendeur dient niet vaak te worden
geopend tijdens het koken.

+ Als de deur of lade van de oven open is,
laat er dan niets op liggen, anders kan
uw apparaat uit balans raken of de deur
breken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact als u
het apparaat langere tijd niet gebruikt.

« Controleer of de oven intact is wanneer
u deze uit de verpakking haalt. Gebruik
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het apparaat niet als het beschadigd is en
neem contact op met de klantendienst.

* Houd plastic zakken, piepschuim,
krammen en ander verpakkingsmateriaal
buiten het bereik van kinderen omdat
deze materialen gevaarlijke zijn voor
kinderen.

* Wanneer u de oven voor het eerst
inschakelt kan deze een scherpe geur
of wat rook afgeven. Dit komt doordat
de roestwerende olie van de elektrische
verwarmingsbuis in de oven voor het
eerst wordt verwarmd en verdampt. Dit
is een normaal verschijnsel. Wacht in dit
geval even totdat de geur is verdwenen
voordat u voedsel in de oven plaatst. Het
wordt aanbevolen om de oven voor de
eerste keer te gebruiken op een open plek
of in de keuken met de afzuigkap 0,5-1 uur
ingeschakeld.

+ Onderbreek dan de stroomvoorziening
als de oven beschadigd is of niet goed
functioneert, raak de oven dan niet aan
en neem tijdig contact op met relevante
vakkundige personen voor reparatie of
recycling.

+ Er worden permanente magneten
gebruikt in het bedieningspaneel en in
de bedieningselementen. Deze kunnen
elektronische implantaten aantasten, zoals
pacemakers of insulinepompen. Personen
met elektronische implantaten dienen
minimaal 10 cm van het bedieningspaneel
vandaan te blijven.

* Modificeer het apparaat op geen enkele
manier.

Risico op elektrische schokken!

+ Steek de stekker van het apparaat niet in
het stopcontact voordat de installatie is
voltooid. Als het apparaat is beschadigd,
moet de stroomvoorziening onmiddellijk
worden losgekoppeld.

* Om gevaar te voorkomen moeten
onderdelen worden gerepareerd of
vervangen door de fabrikant, diens
servicemedewerker of vergelijkbaar
gekwalificeerde personen.
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Het gebruik van beschadigde of defecte
apparaten is verboden.

Gebruik geen hogedruk- of stoomreinigers
om elektrische schokken te voorkomen.

Brandgevaar!

Berg geen voorwerpen op in de
ovenruimte.

Als er open vuur of rook in de kamer is
moet u de ovendeur gesloten houden en
vervolgens de zekeringsautomaat in de
zekeringkast uitschakelen.

Plaats onder geen enkele omstandigheid
ontvlambare of brandbare voorwerpen
zoals papiersnippers, houtsnippers, enz.
in de oven.

Risico op letsel!

Gebruik geen ruwe of scherpe voorwerpen
om het glas van de deur te reinigen. Als
het oppervlak van het glas van de deur
wordt bekrast, dan kan het glas barsten
en persoonlijk letsel veroorzaken.

De scharnieren van de ovendeur bewegen
wanneer de deur open of dicht gaat.

Houd uw handen uit de buurt van de
scharnieren.

Kans op brandwonden!

Houd kinderen te allen tijde uit de buurt
van dit apparaat.

Raak de binnenwanden,
verwarmingselementen en
ventilatieopeningen van het apparaat niet
aan tijdens het koken.

Na het koken, om brandwonden te
voorkomen, opent u de ovendeur eerst
slechts een klein beetje, wacht u tot de
hitte is ontsnapt en opent u vervolgens de
ovendeur volledig.

Gebruik ovenwanten (hittebestendige
handschoenen) om voedsel of accessoires
uit de ovenruimte te verwijderen.

Giet geen koud water in de ovenruimte.
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Belangrijke installatie-instructies

0 Inhoud die [verplicht] betekent

+ De veilige werking van dit apparaat kan
alleen worden gegarandeerd als deze is
geinstalleerd volgens een professionele
standaard in overeenstemming met deze
installatie-instructies.

+ De installateur is aansprakelijk voor
schade als gevolg van een incorrecte
installatie.

+ Het volledige installatieproces vereist
twee professionele installateurs.

Draag tijdens de installatie droge
veiligheidshandschoenen om krassen of
elektrische schokken te voorkomen.

* Ingebouwde units en aangrenzende
unitfronten moeten bestand zijn tegen
hoge temperaturen (respectievelijk
tenminste 90°C en 70°C).

* Gebruik een stopcontact van 16A.

® Inhoud die [verboden] betekent

+ Installeer het apparaat niet achter een
decoratieve deur of de deur van een
keukenunit, omdat het apparaat hierdoor
oververhit kan raken.

+ Controleer het apparaat op schade na deze
te hebben uitgepakt. Sluit het apparaat
niet aan als deze transportschade heeft
opgelopen.

+ Blokkeer nooit de ventilatieopening van
het apparaat of de vrije ruimte tussen de
keukenmodule en het apparaat.

+ Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen
of installeren van het apparaat, want het
is erg zwaar. Til het apparaat niet op aan
de deurgreep.

+ Als het elektriciteitssnoer of stekker is
beschadigd, stop dan onmiddellijk met
het gebruik van het apparaat om brand,
elektrische schokken of andere gevaren te
voorkomen.
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& Inhoud die [opmerking] betekent
+ Wees zeer voorzichtig bij het verplaatsen

of installeren van het apparaat om

schade aan het apparaat of aan de
keukenmodules te voorkomen.

Voordat u het apparaat inschakelt, moeten
alle verpakkingsmaterialen en accessoires
uit de ovenruimte worden verwijderd.

Het stopcontact moet toegankelijk zijn
voor gebruikers zodat de voeding in

geval van nood gemakkelijk kan worden
uitgeschakeld.
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Installatie

* Om een veilig gebruik van dit apparaat te
kunnen garanderen, moet het op de juiste
manier worden geinstalleerd volgens de
installatie-instructies. Schade veroorzaakt
door onjuiste installatie wordt niet gedekt
door de garantie.

+ Draag tijdens de installatie
veiligheidshandschoenen om te voorkomen
dat u snijwonden krijgt door scherpe randen.

+ Controleer het apparaat op schade voordat
u het installeert. Sluit het niet aan als het
beschadigd is.

+ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
plakfolie voordat u het apparaat inschakelt.

+ De opgegeven afmetingen zijn allemaal in mm.

* Om het apparaat na installatie eventueel te
ontkoppelen van de voeding moet de stekker
toegankelijk zijn of moet er een schakelaar in
de vaste bedrading zijn aangebracht.

* In geval van verschillen tussen het apparaat
en de afbeeldingen in deze handleiding,
prevaleert het product.

WAARSCHUWING: Het apparaat mag

niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.
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Productbeschrijving

Algemeen overzicht

Bedieningspaneel

Grill
. Lamp
3 Ventilator

Reksteun, uitheembaar

—E] A Rekposities
i

="

§|

De accessoires gebruiken

Inbegrepen accessoires
Uw apparaat wordt geleverd met de volgende accessoires.

/ \
V) 3\
/3 <\

Y/ X\
/L A\Y
y/A A\

\; \/
Rooster Bakplaat
Voor het bereiden van voedsel of als Voor het bakken van alle brood- en
ondersteuning voor pannen, cakevormen en  banketproducten en ook voor het bereiden
ander ovenbestendig kookgerei. van gebraad, vis en papillote, enz.

* U kunt de bakplaat ook onder het rooster plaatsen om het kookvocht op te vangen.

+ De accessoires kunnen vervormen als ze heet zijn. Dat heeft geen invloed op hun functie.
Zodra ze afgekoeld zijn, nemen ze hun oorspronkelijke vorm weer aan.

* Gebruik uitsluitend originele accessoires. Deze zijn speciaal voor uw apparaat ontworpen.

Accessoires plaatsen

De ovenruimte heeft vijf niveaus met geleiderails die van onder naar boven genummerd zijn.
De accessoires kunnen er ongeveer voor de helft worden uitgetrokken zonder te kantelen.

Opmerkingen:

1. Zorg ervoor dat u de accessoires altijd in de juiste richting in de ovenruimte steekt.

2. Plaats de accessoires altijd volledig in de ovenruimte, zodanig dat ze geen contact maken
met de deur van het apparaat.
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Vergrendelingsfunctie voor accessoires
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De vergrendelingsfunctie is ontworpen om te voorkomen dat de accessoires kantelen
wanneer ze worden uitgetrokken. Een accessoire kan ongeveer half worden uitgetrokken
tot deze vastklikt. U moet de accessoires op de juiste manier in de ovenruimte plaatsen om

een goede kantelbeveiliging te garanderen.

+ Zorg er bij het plaatsen van het rooster voor dat het in de juiste richting wijst, zoals

aangegeven op de illustraties |ji§ en [} hieronder.

+ Zorg er bij het plaatsen van de bakplaat voor dat deze in de juiste richting wijst, zoals

aangegeven op de illustraties [l en [l hieronder.
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Bedieningspaneel
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1007

20 50

250 *100

. .60 .
o 200 - 150

Kl Modusselectieknop
B3 Tijdknop

Gebruiksmodi

Y Temperatuurknop
4 Verwarmingsindicator

U kunt de modusselectieknop gebruiken om een van de volgende gebruiksmodi te

selecteren.

Temperatuurbereik

Beschrijving

—

. =
o
o
c
"]

C

Om de oven uit te schakelen.

,_
o
3

©

Om de lamp in de ovenruimte in te schakelen
en de verwarmingselementen uitgeschakeld te
houden. Tip: U kunt deze modus selecteren om
de huidige kookcyclus te pauzeren of voordat u
de ovenruimte reinigt.

ok

Om voedsel te ontdooien of gekookt voedsel
sneller af te koelen, uitsluitend met behulp van
de ventilator. U kunt deze stand ook gebruiken
om fruit, groenten of kruiden te drogen.

Dubbele grill

Ontdooien Opmerking: De verwarmingselementen zijn in
deze stand altijd uitgeschakeld.
—— Voor het braden van gevogelte, vis en grotere
'{?' stukken vlees. Het verwarmingselement
Dubbele arill + 50-250°C en de ventilator worden afwisselend in- en
u 'Ie egn uitgeschakeld. De ventilator circuleert de hete
ventilator lucht rond het voedsel.
Voor het grillen van platte producten, zoals
50-250°C steaks, worstjes en toast. Het hele gebied onder

het verwarmingselement wordt heet.
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Modus Temperatuurbereik |Beschrijving
vvy Voor het grillen van kleine hoeveelheden steaks
50-250°C of worstjes. Het centrale gedeelte onder het
Stralingswarmte verwarmingselement wordt heet.
Voor bakken en braden op max. twee niveaus.
Y :
o De ventilator verdeelt de warmte van de
: 50-250°C . i )
Conventioneel + verwarmingselementen gelijkmatig over de
ventilator ovenruimte.
Voor traditioneel bakken en braden op één
50-250°C niveau. Vooral geschikt voor taarten met vochtige
Conventioneel toppings.
Nuttig voor het bruinen van de bodem van het
o gerecht. Deze stand is ook geschikt voor traag
50-250°C :
Bod koken of voor het gereedmaken van sappige
odem gerechten of het verdikken van saus.

Eerste gebruik

Voordat u het apparaat voor het eerst
gebruikt om voedsel te bereiden, moet u de het apparaat voor de eerste keer verhit.
ovenruimte en de accessoires reinigen.
(1) Verwijder alle stickers,
oppervlak-beschermfolie en
transportbeschermingsonderdelen.

(2) Haal alle accessoires uit de ovenruimte.
(3) Reinig de accessoires en de geleiderails

grondig met een sopje en een doek of
zachte borstel.

(4) Controleer of de ovenruimte geen
verpakkingsresten bevat, zoals

piepschuimbolletjes of stukjes hout, die

brand kunnen veroorzaken.

(5) Neem de gladde oppervlakken in de
ovenruimte en op de deur af met een
zachte, vochtige doek.

(6) Om de typische geur van een nieuwe
oven te verwijderen, verhit u het apparaat
terwijl het leeg is en met de ovendeur
dicht onder de volgende instellingen.

(7) Ventileer de keuken grondig wanneer u

Houd kinderen en huisdieren gedurende
deze tijd uit de buurt van de keuken. Sluit
de deur naar aangrenzende kamers.

Modus

Temperatuur Tijd

5

250°C 60 minuten
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Bediening

Een bereidingscyclus starten

Volg de volgende stappen om een
bereidingscyclus te starten.

Stap 1: Selecteer een bereidingsmodus

Om een bereidingsmodus te selecteren,
draait u de modusselectieknop naar het
symbool van uw gewenste bereidingsmodus.

O
@ [ IR
O ©®

Stap 2: Selecteer een
verwarmingstemperatuur

De temperatuurknop kan gebruikt worden
om een verwarmingstemperatuur tussen

50 en 250°C te selecteren. Om een
verwarmingstemperatuur te selecteren,
draait u de temperatuurknop naar de waarde
van uw gewenste verwarmingstemperatuur.

Stap 3: De timer instellen

Deze optie onderbreekt of activeert de
bereiding niet, maar stelt u in staat om

de minutentimer te gebruiken terwijl een
functie actief is en wanneer de oven uit staat.
De timerknop kan worden gebruikt om een
bereidingstijd tussen 1 en 120 minuten te
selecteren. Om de timer in te stellen, draait
u de timerknop naar de waarde van uw
gewenste bereidingstijd.
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Tips:

+ Tijdens de bereiding of het ontdooien is
het lampje in de ovenruimte altijd aan.

 Tijdens de bereiding gaan de
verwarmingselementen aan en uit om de
verwarmingstemperatuur te handhaven.

+ Als de verwarmingselementen aan staan,
brandt de verwarmingsindicator. Als de
verwarmingselementen uit zijn, is de
verwarmingsindicator uit.

 Tijdens de bereiding kunt u de
verwarmingselementen uitschakelen door
de temperatuurknop terug te draaien
naar de oorspronkelijke stand.

* Als u de oven moet voorverwarmen, wacht
dan tot de verwarmingsindicator uitgaat en
plaats vervolgens het voedsel in de oven.

 Tijdens de bereiding kunt u de instellingen
wijzigen door aan de knoppen op
het bedieningspaneel te draaien. De
wijzigingen worden onmiddellijk van
kracht.

* U kunt de bereidingscyclus pauzeren door
de modusselectieknop naar [[8] te draaien.
Om de bereidingscyclus te hervatten,
draait u de modusselectieknop terug naar
de vorige positie.

Een bereidingscyclus beéindigen

* Om een bereidingscyclus eerder
te beéindigen, draait u de
modusselectieknop naar (0}.

« Vergeet niet de oven uit te schakelen
nadat u hem hebt gebruikt door de
modusselectieknop naar (0] te draaien.

« Om te voorkomen dat mensen zoals
kinderen de oven per ongeluk aanzetten,
moet u niet vergeten de stekker van de
oven uit het stopcontact te trekken.
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Welke bakvormen
kunnen worden
gebruikt?

Alle hittebestendige bakvormen kunnen worden gebruikt. We
raden u aan om aluminium niet in direct contact met voedsel te
gebruiken, vooral als het voedsel zuur is.

Zorg voor een goede aansluiting tussen houder en deksel.

De grillfunctie
gebruiken.

Verwarm de oven 5 minuten voor en plaats het voedsel op het
niveau dat in deze handleiding wordt aangegeven.

Sluit de ovendeur wanneer u een grillfunctie gebruikt. Gebruik
de oven niet wanneer de deur open is, behalve voor het
plaatsen/verwijderen/controleren van het voedsel.

De oven schoonhouden
tijdens het grillen.

Gebruik de plaat gevuld met 2 liter water op niveau 1. Bijna alle
vloeistoffen die naar beneden druppelen van het voedsel dat op
het rooster staat, worden opgevangen door de bak.

Het
verwarmingselement
gaat in alle grillstanden
voortdurend aan en uit.

Dit is normaal en hangt af van de temperatuurinstelling.

Hoe kan ik de
oveninstellingen
berekenen als het
gewicht van het
gebraad niet in het
recept staat?

Selecteer de instellingen in de buurt van het gewicht van het
gebraad en pas de tijd een beetje aan. Gebruik indien mogelijk
een vleessonde om de temperatuur binnenin het vlees te
bepalen.

Steek de kop van de vleessonde voorzichtig in het vlees volgens
de instructies van de fabrikant.

Zorg ervoor dat de kop van de sonde in het midden van het
dikste deel van het vlees zit, maar niet in de buurt van een bot of
gat.

Wat gebeurt er als er
tijdens het bakken of de
bereiding vloeistof op
het voedsel in de oven
wordt gegoten?

De vloeistof zal koken en er zal stoom ontstaan als normaal
natuurkundig proces. Wees voorzichtig, want stoom is heet.
Zie ook “Water condenseren tijdens het bakken” voor meer
informatie.

Als de vloeistof alcohol bevat, dan zal het kookproces sneller
verlopen en kan dit dan leiden tot viammen in de ovenruimte.
Zorg ervoor dat de ovendeur gesloten is tijdens dit soort
processen. Controleer het bak- of bereidingsproces zorgvuldig.
Open de deur voorzichtig en uitsluitend indien nodig.
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Gebruikelijke recepten
Cake Vorm Niveau | Modus Temperatuur | Tijd in
in °C min:sec
Sponscake Doos 2 Conventioneel | 170 50:00
(eenvoudig) in een met ventilator
doosvorm
Sponscake Doos 1 Conventioneel | 140 70:00
(eenvoudig) in een
doosvorm
Sponscake met Ronde vorm |1 Conventioneel | 150 50:00
fruit in een ronde met ventilator
vorm
Sponscake met Plaat 1 Conventioneel | 140 70:00
fruit op een plaat
Rozijnen- Muffinsvorm | 2 Conventioneel | 220 p.h.t.: 19:00
briochemuffins b.t.: 11:00
(gistgebak)
Gugelhupf (met Plaat 1 Conventioneel | 150 p.h.t.: 11:00
gist) b.t.: 60:00
Muffins Muffinsvorm | 1 Conventioneel | 160 p.h.t.: 8:30
b.t.: 30:00

Muffins Muffinsvorm | 1 Conventioneel | 150 p.h.t.: 8:30

met ventilator b.t.: 30:00
Apple-gistcake op | Plaat 1 Conventioneel | 160 p.h.t.: 10:00
een plaat met ventilator b.t.: 42:30
Water-sponscake | Springvorm |1 Conventioneel | 160 p.h.t.: 9:30
(6 eieren) b.t.: 41:00
Water-sponscake | Springvorm |1 Conventioneel | 160 p.h.t.: 9:00
(4 eieren) b.t.: 26:00
Apple-gistcake op | Plaat 2 Conventioneel | 150 p.h.t.: 8:00
een plaat met ventilator b.t.: 42:00

Opmerking: In de bovenstaande tabel betekent “p.h.t.” voorverwarmingstijd en “b.t.” baktijd.
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Energiebesparende tips

* Verwijder alle accessoires die niet nodig
zijn tijdens de bereiding.

+ Vermijd het openen van de deur tijdens de
bereiding.

* Als u de deur moet openen tijdens
de bereiding, zet de gebruiksmodus
dan op Lamp () (zonder de
temperatuurinstelling te wijzigen).

* Als u een bereidingsmodus zonder
ventilator gebruikt, verlaag dan
5 tot 10 minuten voor het einde
van de bereidingscyclus de
verwarmingstemperatuur tot 50°C. Zo
kunt u de warmte van de ovenruimte
gebruiken om het bereidingsproces te
voltooien.

* Gebruik waar mogelijk een
bereidingsmodus met ventilator. Daarmee
kunt u de verwarmingstemperatuur met
20 tot 30°C verlagen.

* Als u een door een ventilator
ondersteunde bereidingsmodus gebruikt,

Reiniging en onderhoud

Opmerkingen over reiniging
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dan kunt u voedsel op meer dan één
niveau tegelijk bereiden.

Als het niet mogelijk is om verschillende
gerechten tegelijkertijd te bereiden, dan
kunt u ze na elkaar bereiden om gebruik
te maken van de reeds verwarmde oven.
Verwarm de lege oven niet voor tenzij dit
noodzakelijk is.

Als u de oven wel moet voorverwarmen,
plaats dan het voedsel in de oven
onmiddellijk nadat de geselecteerde
temperatuur is bereikt. De
verwarmingsindicator gaat uit zodra de
geselecteerde temperatuur is bereikt.
Gebruik geen reflecterende folie zoals
aluminiumfolie om de bodem van de
ovenruimte te bedekken.

Gebruik waar mogelijk de timer en/of een
temperatuursonde.

Gebruik donker, mat en licht ovengerei.
Gebruik geen zware accessoires met
glanzende oppervlakken, zoals accessoires
van RVS of aluminium.

een mild schoonmaakmiddel.
Schoonmaa-

Reinig de voorzijde van de oven met een zachte doek met warm water en

kmiddelen |Gebruik een reinigingsoplossing om de metalen oppervlakken schoon te maken.

Reinig vlekken met een mild schoonmaakmiddel.

Reinig de ovenruimte na elk gebruik. Ophoping van vet of andere
voedselrestjes kan brand veroorzaken.

Dagelijks Vocht kan in de oven of op de glazen panelen van de deur condenseren.
gebruik Om de condensatie te verminderen, zet u de oven 10 minuten aan voordat u

begint met koken.

Laat het voedsel niet langer dan 20 minuten in de oven staan. Droog de
ovenruimte met een zachte doek na elk gebruik.

Accessoires niet in een vaatwasser.

Reinig alle accessoires na gebruik en laat deze drogen. Gebruik een zachte
doek met warm water en een mild schoonmaakmiddel. Reinig de accessoires

scherpe voorwerpen.

Reinig de accessoires met antiaanbaklaag niet met schuursponsjes of
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Waarschuwing - Risico op letsel!

Zorg ervoor dat de oven koud is voordat u
de volgende activiteiten uitvoert.

Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u begint.

Draag veiligheidshandschoenen.

De deur verwijderen

Voer de volgende stappen uit om de deur te
verwijderen voor reinigingsdoeleinden:

1.
2.

Open de deur volledig.
Klap de twee vergrendelingspalletjes open
aan de linker- en rechterzijde.

3. Sluit de deur daarna zo ver mogelijk.
4.

Pak met beide handen de linker- en
rechterkant van de deur vast en trek de
deur omhoog en naar buiten.
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De deur terugplaatsen

1.

2.

Steek beide scharnieren van de deur in de
gaten van het voorpaneel.

Open de deur volledig. Opmerking:

De deur gaat pas volledig open als de
scharnieren in de juiste posities staan.

. Klap de twee vergrendelingshendels links

en rechts dicht.

. Probeer de deur te sluiten en controleer

of deze in lijn is met het bedieningspaneel.
Als dit niet het geval is, herhaal dan de
bovenstaande stappen.
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De afdekking van de bovenste deur
verwijderen en terugplaatsen

Nadat u de deur hebt verwijderd, kunt u de
afdekking van de bovenste deur verwijderen
en de deur uit elkaar halen om verschillende
delen van de deur schoon te maken.

1. Zoals aangegeven in het volgende schema,
moet u de twee vergrendelingsclips
tegelijkertijd indrukken en vasthouden.

2. Verwijder het bovenste deurgedeelte door
het op te tillen.

3. Haal de deur uit elkaar, maak verschillende
delen schoon en zet weer in elkaar.

4. Om het bovenste deurgedeelte terug te
plaatsen, duwt u het naar de deur totdat
het vastklikt.

R

—

Belangrijk!
Probeer nooit de afdekking van de bovenste
deur te verwijderen en de deur uit elkaar te

74

halen zonder eerst de deur te verwijderen.
Anders kunt u de deur beschadigen of letsel
oplopen.

De ovenlamp vervangen

Belangrijk!

« Pak een nieuwe lamp niet met blote
handen vast, want vingerafdrukken
kunnen de lamp beschadigen.

* Gebruik de oven niet totdat de
lampafdekking opnieuw is geinstalleerd.

Uw oven is uitgerust met een lamp die

in de ovenruimte is geinstalleerd. Volg

onderstaande stappen om een kapotte lamp

te vervangen:

1. Haal de stekker van de oven uit het
stopcontact. Wacht tot de oven volledig is
afgekoeld.

2. Leg een handdoek op de bodem van de
ovenruimte om schade te voorkomen.

3. Verwijder de lampafdekking door deze
linksom te draaien.

4, Trek de oude lamp eruit. Opmerking:
Draai er niet aan.

¥
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5. Plaats een nieuwe lamp (zie de opmerking
hieronder voor het juiste lamptype). Zorg
ervoor dat de pinnen van de lamp zich in
de juiste positie bevinden en duw de lamp
er stevig in.

6. Schroef de lampafdekking er weer op.

7. Verwijder de handdoek uit de ovenruimte
en sluit de oven weer aan op de voeding.

Opmerkingen:

* Gebruik uitsluitend een halogeenlamp van
25W/230V, type G9, T300°C.

« Delamp die in het product wordt gebruikt
is speciaal ontworpen voor huishoudelijke
apparaten en is niet geschikt voor
algemene kamerverlichting in huis.

* Lampen en lampafdekkingen zijn
verkrijgbaar bij onze klantendienst.
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Probleemoplossing
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Probleem

Mogelijke
oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat doet
het niet.

Defecte zekering

Controleer de stroomonderbreker in de zekeringkast.

Stroomuitval

Controleer of de keukenverlichting of andere
keukenapparatuur werkt.

Knoppen zijn uit
de houder in het
bedieningspaneel
gevallen.

De knoppen
zijn per ongeluk
losgekomen.

De knoppen zijn uitneembaar. Duw de
knoppen gewoon terug in hun houder in het
bedieningspaneel zodat ze vastklikken en weer
normaal kunnen worden gedraaid.

De knoppen
draaien niet soepel
meer.

Er zit vuil onder de
knoppen.

De knoppen zijn uitneembaar. Om de knoppen af te
nemen verwijder u ze gewoon van hun basis. U kunt
ook op de buitenste rand van de knoppen drukken
zodat ze kantelen en gemakkelijk kunnen worden
opgepakt. Maak de knoppen voorzichtig schoon
met een doek en een sopje. Maak droog met een
zachte doek. Gebruik geen scherpe of schurende
materialen. Laat ze niet weken en maak niet schoon
in de vaatwasser. Verwijder de knoppen niet te vaak,
anders zal de houder onstabiel worden.

De ventilator doet het niet altijd in
een door een ventilator ondersteunde

bereidingsmodus.

Dit is een normale werking voor de best mogelijke
warmteverdeling en de best mogelijke prestaties
van de oven.

De ventilator blijft draaien, hoewel de
bereidingscyclus reeds beéindigd is.

De koelventilator blijft werken om hoge vochtigheid
in de ovenruimte te voorkomen en om de oven
voor uw gemak af te koelen. De koelventilator zal
automatisch uitschakelen.

Het voedsel is niet gaar, hoewel ik de
tijd heb ingesteld volgens het recept.

Controleer of u de temperatuur juist hebt ingesteld.
Controleer of u te veel voedsel in de oven hebt
gedaan.

Controleer het recept nogmaals.

Ongelijkmatig gebruind

Controleer of u de temperatuur juist hebt ingesteld.
Controleer of u het voedsel op het juiste niveau in

de ovenruimte hebt geplaatst.

Controleer of u het juiste ovengerei hebt gebruikt.
Probeer donker, mat en licht ovengerei te gebruiken.

De lamp gaat niet aan.

De lamp is stuk en moet worden vervangen.

Milieu

Recycle materialen met het symbool 3. Doe
de verpakkingsmaterialen in de relevante
containers om deze te recyclen. Help het milieu
en de menselijke gezondheid te beschermen
door afgedankte elektrische en elektronische

apparaten te recyclen. Voer apparaten die
met het symbool ¥ zijn gemarkeerd niet
af met het huishotdelijk afval. Lever het
product in bij de lokale milieustraat of neem
contact op met uw gemeente.
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Technische specificaties
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Breedte 503 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 365 mm
Diepte 392 mm
Zone van bakplaat 1191 cm’
Bovenste verwarmingselement 2200 W
Onderste verwarmingselement 1000 W
Grill 2250 W
Totaal nominaal vermogen 2300 W
Nominale spanning 220-240 V~
Nominale frequentie 50-60 Hz
Aantal bereidingsmodi 7
Energierendementsgegevens
Productgegevens en productinformatieblad*
Naam leverancier IKEA
STENABY 40600062
Modelidentificatie STENABY 00600059
STENABY 00600281
Energie-efficiéntie-index 95,7
Energie-efficiéntieklasse A

Energieverbruik met standaard last, conventionele
modus

1,10 kWh

Energieverbruik met standaard belasting, 0,81 kWh
ventilator-geforceerde modus

Aantal ovenruimtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Inhoud ovenruimte 72 L

Type oven Inbouwoven
Nettogewicht 32,8 kg

en B.

* Voor de Europese Unie volgens EU-richtlijnen 65/2014 en 66/2014.
Voor de Republiek Wit-Rusland volgens STB 2478-2017, Bijlage G; STB 2477-2017, Bijlagen A

Energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing voor Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens,
stoomovens en grillen - Methoden voor prestatiemeting.
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IKEA garantie

Hoe lang is de IKEA garantie geldig?

Deze garantie is geldig voor 5 jaar vanaf de originele
aankoopdatum van het apparaat bij IKEA. Uw
originele aankoopbewijs is vereist. Als er tijdens de
garantieperiode reparaties worden uitgevoerd, wordt
de garantieperiode van het apparaat niet verlengd.

Wie voert de reparaties uit?

De servicepartner van IKEA verleent de service via de
eigen dienstenorganisatie of bevoegde netwerk van
servicepartners.

Wat valt er onder de garantie?

De garantie dekt storingen van het apparaat, die

zijn veroorzaakt door verkeerde constructie of
materiaalfouten vanaf de aankoopdatum bij IKEA.
Deze garantie is uitsluitend van toepassing bij
huishoudelijk gebruik. De uitzonderingen worden
gespecificeerd onder het kopje "Wat valt er niet onder
door deze garantie?" Binnen de garantieperiode
worden de kosten om de storing te verhelpen
vergoed, d.w.z. reparaties, onderdelen, arbeidsloon
en transport, op voorwaarde dat het apparaat zonder
speciale uitgaven toegankelijk voor reparaties. Op
deze voorwaarden zijn de EU-richtlijnen (RICHTLIJN
(EU) 2019/771) en de respectieve lokale verordeningen
van toepassing. Vervangen onderdelen worden
eigendom van IKEA.

Wat doet IKEA om het probleem op te
lossen?

De door IKEA aangeduide serviceprovider onderzoekt
het product en beslist, naar zijn eigen oordeel, of

het door deze garantie wordt gedekt. Als het als
gedekt wordt beschouwd, herstelt de servicepartner
van IKEA of zijn geautoriseerde servicepartner,

via zijn servicewerkzaamheden en naar zijn eigen
oordeel, het defecte product of vervangt het dat door
eenzelfde of een vergelijkbaar product.

Wat valt er niet onder door deze garantie?

* Normale slijtage.

* Opzettelijke schade of schade door verwaarlozing,
schade veroorzaakt door het niet opvolgen van
de gebruiksaanwijzing, foutieve installatie of
aansluiting op een verkeerd voltage, schade
veroorzaakt door chemische of elektrochemische
reactie, roest, corrosie of waterschade, schade
veroorzaakt door overmatig kalkgehalte van de
watertoevoer, schade veroorzaakt door abnormale
omgevingsomstandigheden.

* Verbruiksonderdelen, inclusief batterijen en
lampjes.

* Niet-functionele en decoratieve onderdelen die
niet van invloed zijn op het normale gebruik

77

van het apparaat, inclusief eventuele krassen en
mogelijke kleurverschillen.

* Onvoorziene schade veroorzaakt door vreemde
voorwerpen of stoffen en het reinigen of
deblokkeren van filters, afvoersystemen of
wasmiddellades.

* Schade aan de volgende onderdelen:
glaskeramiek, accessoires, servieskorven en
bestekmandjes, aanvoer- en afvoerpijpen,
afdichtingen, lampen en lampenkapjes, schermen,
knoppen, behuizingen en gedeeltes van
behuizingen. Tenzij bewezen is dat de schade te
wijten is aan een productiefout.

* Gevallen waarin tijdens het bezoek van de
monteur geen storing kon worden gevonden.

* Reparaties die niet zijn uitgevoerd door onze
aangewezen servicepartners en/of een erkende
contractuele servicepartner of wanneer er niet-
originele onderdelen zijn gebruikt.

* Reparaties die zijn veroorzaakt door installatie
die verkeerd of niet in overeenstemming met de
installatie-instructies is uitgevoerd.

* Gebruik van het apparaat in een niet
huishoudelijke omgeving d.w.z. professioneel
gebruik.

* Transportschade. Indien een klant het product
zelf naar zijn of haar woning of naar een ander
adres transporteert, is IKEA niet aansprakelijk voor
schade die optreedst tijdens het transport. Als het
product echter door IKEA wordt afgeleverd op het
door de klant aangegeven afleveradres, dan wordt
schade aan het product, ontstaan tijdens deze
levering, wel gedekt door IKEA.

* Deinstallatiekosten voor het installeren van
het IKEA-apparaat. Als een IKEA servicedienst of
een erkende servicepartner het apparaat echter
repareert of vervangt onder de voorwaarden
van deze garantie, dan zal de servicedienst of
de erkende servicepartner het gerepareerde of
vervangende apparaat indien nodig opnieuw
installeren.

Deze beperkingen zijn is niet van toepassing

op probleemloos werk, uitgevoerd door een

gekwalificeerde specialist, met onze originele

onderdelen, om het apparaat aan te passen aan de
technische veiligheidsspecificaties van een ander EU-
land.

Toepasselijkheid van landelijke wetgeving

Deze IKEA garantie verleent u specifieke wettelijke
rechten, welke met de lokale wetgeving, die
varieert van land tot land, overeenstemmen of deze
overstijgen. Deze voorwaarden beperken op geen
enkele wijze de consumentenrechten die onder de
plaatselijke wetgeving vallen.
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Gebied van geldigheid

Voor apparaten die in een EU-lidstaat zijn aangeschaft

en meegenomen worden naar een andere EU-

lidstaat, wordt de dienstverlening uitgevoerd in het

kader van de garantievoorwaarden die in het nieuwe

land gebruikelijk zijn.

Een verplichting om diensten te verlenen in het kader

van de garantie bestaat uitsluitend als het apparaat

voldoet aan en is geinstalleerd in overeenstemming

met:

- de technische specificaties van het land waarin
aanspraak gemaakt wordt op de garantie;

- de montage-instructies en de veiligheidsinformatie
uit de gebruiksaanwijzing.

De gespecialiseerde DIENST NA VERKOOP
voor IKEA-apparaten

Aarzel niet om contact op te nemen met de IKEA
naverkoop-serviceprovider om:

* hetindienen van een claim onder deze garantie;
* tevragen om verduidelijking rond de installatie
van het IKEA-apparaat in het gespecialiseerde

IKEA-keukenmeubilair;
* verduidelijking te vragen in verband met de
functies van de IKEA apparaten.
Om u beter van dienst te kunnen zijn, verzoeken
wij u om eerst de installatie-instructies en de
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door te lezen alvorens
ons te contacteren.

Hoe u ons kunt bereiken als u hulp nodig
hebt

Aan het einde van dit boekje
staan de telefoonnummers van
de door IKEA goedgekeurde
Klantenservice.

IKEA

@ Om u sneller van dienst te kunnen zijn

bevelen we aan dat u gebruik maakt van
de specifieke telefoonnummers die aan het
einde van deze gebruiksaanwijzing worden
vermeld. Gebruik altijd de nummers die
worden vermeld in de gebruiksaanwijzing
van het specifieke apparaat waarvoor u
assistentie nodig hebt. Vergeet niet het
8-cijferige artikelnummer en het 22-cijferige
serienummer te vermelden die op het
typeplaatje van uw apparaat staan.

@ BEWAAR HET AANKOOPBEWIJS!

Dit is uw bewijs van aankoop, dat u ook nodig
hebt om de geldigheid van de garantie aan te
tonen. Op de kassabon is ook de IKEA naam
en het artikelnummer (8 cijfers) van elk door u
aangeschaft apparaat vermeld.
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Hebt u extra hulp nodig?

Voor alle bijkomende vragen die geen betrekking
hebben op nazorg voor uw toestellen, neemt u
contact op met het callcenter van uw IKEA winkel.
Wij adviseren u de documentatie die bij het apparaat
wordt geleverd zorgvuldig door te lezen voordat u
contact met ons opneemt.



Country Phone Number Call Fee Opening Time (Mon-Fri)
Deutschland 08007242420 Kostenlos 8am - 5pm
France 0805543333 Gratuit 830am- Z'?_%g?n(]"(is”;rf)”)
United Kingdom free 9am till 5pm
Ireland 08009175827 free 9am till 5pm
Italia 800130373 Gratuito 9am-6pm
Espafia 900822398 Gratis 9am-6pm
E\SQ 0080044146128 Xwplt xpéwon Sam-6pm
(+30)21 6860020
Local(within NL):
Nederland (507111267 Gratis Ma-Vr 8-20, Za 9-20
+31 507111267
Sverige 0775700500 Kostnadsfritt %_33% ZT; i %‘_%%Sm ((SMa ‘t";lfr:'))
Schweiz Kostenlos 8am - 5pm
Suisse 0800110344 Gratuit 8am - 5pm
Svizzera Gratuito 8am - 5pm
Osterreich 0800909626 Kostenlos 9am-6pm
Belgié Gratis 9am-5pm
Belgique 080080159 Gratuit 9am-5pm
Luxembourg Gratuit 9am-5pm
Danmark 70150909 Gratis 8'93'goagnm'_§ggp"r’nm(§';"t‘_’:dE;i)
Norge 80031407 Gratis 9am-4pm
Polska 800012088 Bezptatne 9am-5pm
Portugal 800210151 Gratuita 9am-6pm
Ceska republika 800050717 Zdarma 9am-5pm
Suomi 0800302588 Maksuton 9am-4pm
Magyarorszag 0680984517 Ingyenes 9am-5pm
Australia IKEA.com
Latvia 80000037 Bezmaksas 9am-6pm
Estonia 8000044841 Tasuta 9.00 - 18.00 (E-R)
Lithuania 880030167 Nemokamai 9.00 -18.00 (Pr-Pn)
Slovenija IKEA.com
Slovensko 0800160812 Bezplatne 9.00 - 18.00 (pondelok - piatok)
bwnrapusa IKEA.com
Cyprus IKEA.com
Hrvatska IKEA.com
island IKEA.com
Romania 800400660 Call Fee 9am - 5pm
Serbia IKEA.com
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